
Eski Müfredat  1. Sınıf 

Dersleri

Eski Müfredat  2. Sınıf 

Dersleri

Gıda Kalite Kontrolu ve 

Analizi 1

Gıda Kalite Kontrolu ve 

Analizi 2

1. Saat
08:10 - 08:55

1. Saat
08:10 - 08:55

2. Saat
09:00 - 09:45

Yağ Analizleri 
2. Saat

09:00 - 09:45
3. Saat

09:50 - 10:35
M.P.           D-126 Gıda Ekonomisi 

3. Saat
09:50 - 10:35

4. Saat
10:40 - 11:25

Yağ Analizleri Uyg. M.P. 
Lab. 

S.Ç.          (online)
4. Saat

10:40 - 11:25
5. Saat

11:30 - 12:15
Araştırma Yöntem ve 

Teknikleri
5. Saat

11:30 - 12:15
6. Saat

12:20 - 13:05
Su Ürünleri İşleme Tek. M.P.             (online) Su Ürünleri İşleme Tek.

6. Saat
12:20 - 13:05

7. Saat
13:10 - 13:55

S.Ç.            D-218 S.Ç.            D-218
7. Saat

13:10 - 13:55
8. Saat

14:00 - 14:45
Laboratuvar Tekniği I

Su Ürünleri İşleme 
Uyg.Gıda Lab.

Laboratuvar Teknikleri
Su Ürünleri İşleme 

Uyg.Gıda Lab.
8. Saat

14:00 - 14:45
9. Saat

14:50 - 15:35
M.P.               D-126 M.P.               D-126

9. Saat
14:50 - 15:35

10. Saat
15:40 - 16:25

Laboratuvar Tekniği I 
Uyg. M.P. Lab.   

"
10. Saat

15:40 - 16:25
11. Saat

16:30 - 17:15

Laboratuvar Teknikleri 
Uyg. M.P. Lab.   

11. Saat

16:30 - 17:15

1. Saat
08:10 - 08:55

1. Saat
08:10 - 08:55

2. Saat
09:00 - 09:45

Gıda Hijyeni ve 
Sanitasyonu

Su Analizleri               M.P. 
D-126

Gıda Hijyeni ve 
Sanitasyonu

2. Saat
09:00 - 09:45

3. Saat
09:50 - 10:35

S.Ç.                   D-218
Su Analizleri Uyg.       

M.P. Lab.
S.Ç.                   D-218

3. Saat
09:50 - 10:35

4. Saat
10:40 - 11:25

Mesleki Matematik I Et ve Ürünleri Analizi I, Genel Matematik Et ve Ürünleri Analizi
4. Saat

10:40 - 11:25
5. Saat

11:30 - 12:15
M.P.               D-126 S.Ç.           D-218 M.P.               D-126 S.Ç.           D-218

5. Saat
11:30 - 12:15

6. Saat
12:20 - 13:05

" " "
6. Saat

12:20 - 13:05
7. Saat

13:10 - 13:55
Kimya I S.Ç.          Gıda Lab. Genel Kimya S.Ç.          Gıda Lab.

7. Saat
13:10 - 13:55

8. Saat
14:00 - 14:45

M.P D- 126 Gıda Mikrobiyolojisi M.P D- 126
8. Saat

14:00 - 14:45
9. Saat

14:50 - 15:35
M.Y         D-218 "

9. Saat
14:50 - 15:35

10. Saat
15:40 - 16:25

Gıda Mikrobiyolojisi 
Uygulama

Enstrümental Analiz
10. Saat

15:40 - 16:25
11. Saat

16:30 - 17:15
M.Y            Gıda Lab. M.P.               D-126

11. Saat

16:30 - 17:15

1. Saat
08:10 - 08:55

Genel Mikrobiyoloji Genel Mikrobiyoloji 
1. Saat

08:10 - 08:55
2. Saat

09:00 - 09:45
M.Y         D-126 M.Y         D-126

2. Saat
09:00 - 09:45

3. Saat
09:50 - 10:35

" "
Fermentasyon 

Teknolojisi
3. Saat

09:50 - 10:35
4. Saat

10:40 - 11:25
Genel Mikrobiyoloji 

Uygulama
Genel Mikrobiyoloji 

Uygulama
K.T.K.           D- 218

4. Saat
10:40 - 11:25

5. Saat
11:30 - 12:15

M.Y        Gıda Lab. Tahıl ve Ürünleri Analizi I M.Y        Gıda Lab. Tahıl ve Ürünleri Analizi 
5. Saat

11:30 - 12:15
6. Saat

12:20 - 13:05
K.T.K.           D- 218

Gıda Endüstrisi 
Makineleri

K.T.K.           D- 218
6. Saat

12:20 - 13:05
7. Saat

13:10 - 13:55
İş Sağlığı ve Güvenliği M.Y  D- 126 "

7. Saat
13:10 - 13:55

8. Saat
14:00 - 14:45

M.P.               Gıda Lab.
Gıdalarda Temel 

İşlemler 
8. Saat

14:00 - 14:45
9. Saat

14:50 - 15:35
K.T.K D- 218

9. Saat
14:50 - 15:35

10. Saat
15:40 - 16:25

10. Saat
15:40 - 16:25

11. Saat

16:30 - 17:15

11. Saat

16:30 - 17:15

1. Saat
08:10 - 08:55

1. Saat
08:10 - 08:55

2. Saat
09:00 - 09:45

Gıda Katkı Mad. ve 
Toksikoloji

Gıda mevzuatı 
2. Saat

09:00 - 09:45
3. Saat

09:50 - 10:35
M.Y         D-126 S.Ç.            D-218

3. Saat
09:50 - 10:35

4. Saat
10:40 - 11:25

Süt ve Ürünleri Analizi I Süt ve Ürünleri Analizi
4. Saat

10:40 - 11:25
5. Saat

11:30 - 12:15
K.T.K.          D- 218 İşletme Yönetimi K.T.K.          D- 218

5. Saat
11:30 - 12:15

6. Saat
12:20 - 13:05

M.Y.          (online)
"

6. Saat
12:20 - 13:05

7. Saat
13:10 - 13:55

Atatürk İ.İ.T.
HY            Online

Tahıl ve Ürünleri Analizi I 
Uyg.

Gıda Muhafaza 
Yöntemleri

7. Saat
13:10 - 13:55

8. Saat
14:00 - 14:45

" K.T.K.           Gıda Lab. M.Y         (online)
Tahıl ve Ürünleri Analizi  

Uyg.  Gıda Lab.
8. Saat

14:00 - 14:45
9. Saat

14:50 - 15:35
Türk Dili

ME      Online
Süt ve Ürünleri Analizi I  

Uyg. Gıda Lab.
Süt ve Ürünleri Analizi  

Uyg. Gıda Lab.
9. Saat

14:50 - 15:35
10. Saat

15:40 - 16:25
" K.T.K.           Gıda Lab.

10. Saat
15:40 - 16:25

11. Saat

16:30 - 17:15

11. Saat

16:30 - 17:15

1. Saat
08:10 - 08:55

1. Saat
08:10 - 08:55

2. Saat
09:00 - 09:45

Bilgi İletişim Teknolojileri
Meyve-Sebze Ürünleri 

Analizi 
2. Saat

09:00 - 09:45
3. Saat

09:50 - 10:35
E.Ç          (online) M.Y         D-126

3. Saat
09:50 - 10:35

4. Saat
10:40 - 11:25

Gıda Meslek Etiği ve 
Verimlilik 

Meyve-Sebze Ürünleri 
Analizi Uyg.

4. Saat
10:40 - 11:25

5. Saat
11:30 - 12:15

K.T.K      (online) M.Y            Gıda Lab.
5. Saat

11:30 - 12:15
6. Saat

12:20 - 13:05
Yabancı Dil

AC       Online Teams

Yabancı Dil

AC       Online Teams Beslenme İlkeleri
6. Saat

12:20 - 13:05
7. Saat

13:10 - 13:55
" " K.T.K.           (online)

7. Saat
13:10 - 13:55

8. Saat
14:00 - 14:45

Meyve-Sebze Ürünleri 
Analizi I

Gıda Kalite Yön. Sist. 
ve Standartları

8. Saat
14:00 - 14:45

9. Saat
14:50 - 15:35

KTK         D-218 M.Y         D-126
9. Saat

14:50 - 15:35
10. Saat

15:40 - 16:25
Meyve-Sebze Ürünleri 

Analizi I Uyg. Gıda Lab.
10. Saat

15:40 - 16:25
11. Saat

16:30 - 17:15
KTK          Gıda Lab.

11. Saat

16:30 - 17:15
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