Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Canakkale Uygulamah Bilimler Fakiilte si Gida Teknolojisi Boliimii Ders Listesi
ZORUNLU DERSLER

1. YARIYIL 2. YARIYIL
Kodu De rsin Adi T U K ECTS Kodu De rsin Ad1 T U K ECTS
ATA-1001 Atatiirk [lkelerive inkilap Tarihil 2 0 2 1 ATA-1002 Atatiirk Ilkelerive Inkilap Tarihill 2 0 2 1
GDT-1003  Genel Kimya 2 2 3 6 GDT-1008  Temel Bilgi Teknolojileri 1 2 2 5
GDT-1005 Genel Biyoloji 2 0 2 4  GDT-1012 Genetik 2 0 2 4
GDT-1009  Matematik 2 0 2 5 GDT-1014  Organik Kimya 2 2 3 6
GDT-1011 Gida Teknolojisine Girig 3 0 3 6  GDT-1016 Genel Mikrobiyoloji 2 2 3 6
GDT-1013  Fizik 2 0 2 5 GDT-1018  Istatistiksel Yontemler 2 0 3 5
TDI-1001 Tiirk Dili I 2 0 2 1 TDI-1002 Tiirk Dilill 2 0 2 1
YDI-1001  Yabanci Dil I (ingilizce) 2 0 2 2 YDI-1002  ingilizce II 2 0 2 2
TOPLAM 17 2 18 30 TOPLAM 15 6 19 30
3. YARIYIL 4. YARIYIL
Kodu De rsin Adi T U K ECTS Kodu De rsin Adi T U K ECTS
GDT-2003 Gida Kimyasi I 8 0 3 4 GDT-2004 Gida Kimyast |1 3 0 3 4
GDT-2007  Biyokimya 2 2 3 4 GDT-2010 s Saglig1 ve Giivenligi IT 2 0 2 2
GDT-2009 Is Saghg ve Giivenligi I 2 0 2 2 GDT-2022 Gida Ekonomisi 2 0 2 4
GDT-2021  Gida Mikrobiyolojisi 2 2 3 4 GDT-2024  Endistriyel Mikrobiyoloji 2 0 2 4
GDT-2029 Gida Analiz Yontemleri 2 2 3 4 GDT-2032 Gida Analiz Yontemlerill 2 2 3 4
SEC-3 (2019-2020) Se¢meli Dersler (12 AKTS) 6 12 SE(C-4(2019-2020) Segmeli Dersler (12 AKTS) 6 12
TOPLAM 11 6 20 30 TOPLAM 11 2 18 30
5. YARIYIL 6. YARIYIL
Kodu De rsin Adi T U K ECTS Kodu De rsin Ad1 T U K ECTS
GDT-3001 Gida Biyoteknolojisi 8 0 3 4 GDT-3022 Tgecek Teknolojisi 2 2 8 8
GDT-3009  Su Uriinleri isleme Teknolojileri 22 3 4 GDT-3024  Siit Uriinleri Teknolojisi 2 2 3 4
GDT-3023 Siit Teknolojisi 2 0 2 4 GDT-3026 Fermente Uriin Teknolojisi 2 2 8 8
GDT-3025  Beslenme ilkeleri 2 0 2 3 GDT-3028  Isletmelerde Hijyen Uygulamalari 3 0 3 3
GDT-3027 Meyve ve Sebze Teknolojileri 2 0 2 3 GDT-3030 Gida Kalite Yonetimi 2 2 3 4
SEC-5 (2019-2020) Se¢meli Dersler (12 AKTS) 6 12 GDT-3042  Staj (30 is giinii) 0 0 0 4
SEC-6 (2019-2020) Se¢meli Dersler (9 AKTS) 6 9
TOPLAM 1 2 18 30 TOPLAM 11 8 21 30
7.YARIYIL 8. YARIYIL
Kodu De rsin Ad1 T u K ECTS Kodu Dersin Adi T u K ECTS
GDT-4003  Bitirme Tezi | 0 2 1 2 GDT-4004  Bitirme Tezi Il 0 2 1 2
GDT-4005 Yag Teknolojileri 2 2 8 4 GDT-4016 Tahil isleme Teknolojisi 2 2 8 4
GDT-4021  Kariyer Stajt 0 0 0 16 GDT-4018  GidaKatkiMaddelerive Toksikoloji 2 2 3 4
GDT-4023 Et ve Et Uriinleri Teknolojileri 2 2 3 GDT-4020 Duyusal Analiz 2 2 3 4
SEC-7 (2019-2020) Seg¢meli Dersler (4 AKTS) 4 4 GDT-4022  Girisimcilik 2 0 2 4
SEC-8 (2019-2020) Se¢meli Dersler (12 AKTS) 6 12
TOPLAM 4 6 11 30 TOPLAM 8 8 18 30
TOPLAM KREDI 123 38 142 240
SECMELI DERSLER
3. YARIYIL 4. YARIYIL
Kodu De rsin Adi T U K ECTS Kodu De rsin Adi T u K ECTS
GDT-2011 Mesleki ingilizce I 2 0 2 4 GDT-2012 Mesleki Ingilizcel 2 0 2 4
GDT-2017  Organik Gida ve Tarim 2 0 2 4 GDT-2026  Gida isleme Ilkeleri 2 0 2 4
GDT-2023 Grafik ve Sunum Teknikleri 2 0 2 4 GDT-2028 Gida ve Halk Sagligt 2 0 2 4
GDT-2025  Molekiiler Biyoloji Uygulamalari 2 0 2 4 GDT-2030  Guida Allerjenleri 2 0 2 4
GDT-2027 Pazarlama ve Reklam Stratejileri 2 0 2 4 GDT-2020 Isletme Yonetimive Organizasyon 2 0 2 4
5. YARIYIL 6. YARIYIL
Kodu De rsin Adi U K ECTS Kodu De rsin Adi T U K ECTS
GDT-3011  Ozel Gidalar Teknolojisi 2 0 2 4 GDT-3032  Meyve ve Sebze Uriinleri Teknolojisi 2 0 2 3
GDT-3013 Gida Endiistrisi ve Cevre 2 0 2 4 GDT-3034 Gida Lojistigi 2 0 2 3
GDT-3015  Fonksiyonel Gidalar 2 0 2 4 GDT-3036  Geleneksel Gidalar 2 0 2 3
GDT-3021 Tiiketici Davraniglar 2 0 2 4  GDT-3038 Insan Kaynaklar1 Yonetimi 2 0 2 8
GDT-3029  Hazir Yemek Teknolojsi 2 0 2 4 GDT-3040  Enzim Bilimi 2 0 2 3
GDT-3031 Mikrobiyolojik Analiz Yontemleri 2 0 2 4
7.YARIYIL 8. YARIYIL
Kodu De rsin Adi U K ECTS Kodu De rsin Adi T U K ECTS
GDT-4025  Ambalajlama Teknikleri 2 0 2 2 GDT-4024  Gida Atiklar ve Degerlendirilmesi 2 0 2 4
GDT-4027 Kanath Etleri [slemeciligi 2 0 2 2 GDT-4026 Yeni UriinGelistirme 2 0 2 4
GDT-4029  Gida Muhafaza Teknikleri 2 0 2 2 GDT-4028  Alkollii igecek Teknolojisi 2 0 2 4
GDT-4031 Peynir Teknolojisi 2 0 2 2 GDT-4030 Gida ve [s Etigi 2 0 2 4
GDT-4032  Zeytinyag: Teknolojisi 2 0 2 4



ZORUNLU DERSLER

1. YARIYIL

ATA-1001 Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi I (2 0 2):

I. Diinya Savagi’nin provalar1 Trablusgarp ve Balkan savaslari. I.Diinya Savasi, Osmanl
Devleti topraklarinin paylasilmasi, gizli anlagmalar. Mondros Ateskes Anlagmasi, uygulanisi
ve isgallerin baglamasi. Paris Barig Goriigmeleri ve Osmanli topraklarinin paylasilmasi.
Isgallere kars1 ilk tepkiler, Osmanli Devleti’nin ¢okiisiinii amaclayan kuruluslar, Milli bilincin
olusumuna zemin hazirlayan dernekler. Mustafa Kemal Pasa’nin Samsun’a ¢ikisi, Havza ve
Amasya Genelgeleri. Kongreler donemi. Kuva-yr Milliye dénemi. Sivas Kongresi
sonrasindan

TBMM ’nin agilisina. TBMM’nin agilisi, TBMM yapis1 ve niteligi. Tiirk Kurtulus Savasi’nda
cepheler. Biiyiik Taarruz. Mudanya Miitarekesinden Lozan Baris Antlagsmasina.

GDT-1003 Genel Kimya (2 2 3)

Homojen, heterojen, karisimlari ayirma yontemleri, kimya kanunlari, semboller, formiiller ve
denklemler, gazlar, sivilar, katilar, periyodik cetvel, redoks reaksiyonlari, kimyasal denge,
asit baz titrasyonlari.

GDT-1005 Genel Biyoloji (2 0 2)

Biyoloji ve canlilik; Hiicre kimyasi; Inorganik bilesikler; Organik Bilesikler: karbonhidratlar,
proteinler, lipitler, niikleik asitler; Metabolizmaya girig; Hiicre solunumu ve kimyasal enerji
eldesi; Fotosentez; Hiicre tanimi, prokaryotik ve 6karyotik hiicrelerin genel 6zellikleri; Hiicre
organelleri; Hiicre zar1 ve islevi; Hiicreler arasi iletisim ve hiicre dongiisii; Mayoz ev eseyli
yasam dongiileri; Mendel Genetigi ve gen kavrami; Kalitimin kromozomal ve molekiiler
temeli; Tiir, filogeni ve sistemetik kavramlari; Ekolojiye giris; Populasyon ekolojisi ve
komdinite ekolojisi.

GDT-1009 Matematik (2 0 2)

Kiimeler, say1 kiimeleri, diizlemde kartezyan koordinatlar, fonksiyonlar, fonksiyonlarin
grafikleri, fonksiyon c¢esitleri, 6zel taniml1 fonksiyonlar

GDT-1011 Gida Teknolojisine Giris (3 0 3)

gida teknolojisinin tarihgesi, degisen beslenme aliskanliklari, gida teknolojisinin tanimi, gida
muhafaza yontemleri, gidalarin muhafaza yontemlerindeki teknolojik gelismeler, kurutarak
muhafaza, konserve, siit teknolojisi, tahil teknolojisi, besinlerin dondurularak saklanmast,
baharatla saklama, et teknolojisi, meyve sebze isleme teknolojisi, sekerle saklama, sirke
teknolojisi, asitle saklama, yag teknolojisi, radyasyon isleminin teknolojik yonleri ve
fonksiyonel besinler.

GDT-1013 Fizik

Malzeme Ozellikleri, statik, dinamik, enerji, is ve gii¢, mekanik ve elektromanyetik dalga
hareketi, akiskanlarda basing, elektrik ve manyetizma.

TDI-1001 Tiirk Dili I (2 0 2)

Dilin tanimui, dilin sosyal bir kurum olarak millet hayatindaki yeri ve 6nemi, dil-kiiltiir
miinasebeti, Tirk dilinin diinya dilleri arasindaki yeri, Tirk dilinin gelismesi ve tarihi
devrelerti,

Tiirk dilinin bugiinkii durumu ve yayilma alanlari, Tiirk¢enin ses 6zellikleri ve ses bilgisi ile
ilgili kurallar, Tiirkiye Tiirkgesindeki ses olaylari, imla kurallar1 ve uygulamasi, noktalama
isaretleri ve uygulamasi, Tiirkgenin yap1 6zellikleri.

YDIi-1001 Yabanci Dil I (Ingilizce) (2 0 2)

Tanigma, kendimiz hakkinda konusma, Genis Zaman Okuma, yazma, aile'yi tanima, tekil,
cogul,- There is - There are, Some, Any, Have got, Has Got, Soru-Cevap, Simdiki Zaman -
Glinliik Aligkanliklar, Sifatlar, Kiyaslamalar, fiziksel 6zellikler, Gegmis Zaman Sifatlar,
Yonler, Abartilar, Gegmis Zaman - Gelecek Zaman, - Too, Enough, Very, How much, How
many.



2. YARIYIL

ATA-1002 Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi II (2 0 2)

Siyasal alandaki inkilaplar (Saltanatin kaldirilmasi-Cumhuriyetin ilan1). Siyasal alandaki
inkilaplar (Halifeligin kaldirilmasi). Cok partili diizene gegis ve Terakkiperver Cumhuriyet
Firkasi. Takrir-i Siikkiin donemi. Egitim ve kiiltiir alanindaki devrimler. Sosyal ve toplumsal
alanindaki devrimler. Hukuk alanindaki devrimler (Cumhuriyet donemindeki anayasalar:
1924,

1961 ve 1982). Ekonomik alandaki devrimler. Tiirkiye Cumhuriyeti’nin dis politikas1 ve
Tiirkiye’nin jeopolitigi. Atatiirk ilkeleri ve Atatiirk¢ii diisiince sistemi. Tiirkiye nin ideolojisi
ve cagdaslasma.

GDT-1008 Temel Bilgi Teknolojileri (1 2 2)

Bilgisayar Temel Kavramlari, Windows programi bilesenleri ve kullanimi, MS Word, MS
Excel, MS Powerpoint kullanimi, temel iletisim programlar1 (internet teknolojisi, web
sayfalari,

e-posta) yonetimi ve kullanimu.

GDT-1012 Genetik (2 0 2)

Genetigin temel prensiplerini ve diger bilim dallariyla olan iliskisi, mendel genetiginin temel
prensipleri, fenotip, genotip ve ¢evre arasindaki iliski, mutasyonlar, kantitatif genetik,
populasyon, gelisim ve davranis genetigi

GDT-1014 Organik Kimya (2 2 3)

Atomlar ve Molekiiller, Orbitaller ve Kovalent Baglanma, Yap1 Izomerisi, Adlandirma,
Alkanlar, Stereokimya, Alkil Halojeniirler; Yer Degistirme ve Ayrilma Tepkimeleri, Serbest
Radikal Tepkimeleri, Alkoller, Eterler, Epoksitler ve Siilfitler, Alkenler ve Alkinler.
GDT-1016 Genel Mikrobiyoloji (2 2 3)

Gidalarda Bulunan Mikroorganizmalar ve Bulagsma Kaynaklar1. Mikroorganizmalarin
Gidalarda Neden Olduklar1 Kimyasal Degisimler. Gida Maddelerine Gére Bozulmaya Neden
Olan Mikroorganizmalarin Dagilim1 ve Neden Olduklar1 Degisimler.

GDT-1018 istatiksel Yéntemler (2 0 3)

lasilik ve istatistigin tanimi, veri girisi ve diizenlenmesi, ihtimal teorisi ve kavramlar, ihtimal
dagilimlar1 ve uygulamalari, tahmin teorileri, 6rnekleme teorisi ve dagilimlari, siireksiz
dagilim

tipleri, hipergeometrik, binom ve poisson dagilimlar siirekli dagilim tipleri, normal dagilima
girig, normal dagilim normal dagilimla ilgili 6rnek problemler ve ¢éziimleri, 6rnekleme
dagilimlari, hipotez testi, gliven araliklar1 t-dagilimi ki-kare dagilimi ve f-dagilimi, varyans
analizi

TDI-1002 Tiirk Dili I1 (2 0 2)

Anlatim bozukluklari: Anlama dayali bozukluklar. Yapiya dayali anlatim bozukluklari,
anlatim

ve anlatimin ilkeleri, kompozisyonun i¢ ve dis unsurlari. Anlatim tiirleri: dilekge,
0zgecmis/cv,

mektup, deneme, sOylesi, réportaj, ani, elestiri, gezi yazisi, makale. Tiyatro; tiirleri, cagdas
tiyatro bigimleri, Tiirk tiyatrosu, ¢agdas Tiirk tiyatrosu, tiyatronun unsurlari. Siir; tiirleri ve
Tiirk

Edebiyatinda siir. Kose Yazis1 (Fikra); Oykii; 6geleri, tiirleri ve Tiirk Edebiyatinda dykii.
Roman; tiirleri, Tiirk Edebiyatinda Roman. Yazili anlatim tiirleri (Giinliik, yasam oykiisii)
Destan, efsane, masal, fabl. Yardimci tiir ve teknikler (Ozetleme, not alma, fisleme, rapor,
tutanak). Konusma ve s6zIli anlatim, konusmanin unsurlari, ilkeleri, konusma yetersizlikleri,
sOzIl anlatim tiirleri. Hazirlikli konusmalar: Tekli hazirlikli konusmalar (Bildiri, konferans,
nutuk, brifing, seminer). Coklu hazirlikli konugmalar (Sempozyum, kongre, panel, forum,
miinazara, ac¢ik oturum, miizakere). Hazirliksiz konusmalar.



YDIi-1002 Yabanci Dil II (ingilizce) (2 0 2)

Geg¢mis zaman- diizensiz fiiller. Genis zaman, Ge¢misten bahsetme: Geg¢mis zaman-Bos
Zaman

ve hobiler. Gelecekten bahsetme: be going to, hava durumuyla ilgili kelimeler/aylar ve
tarihler.

Alistirmalar. Kiyafet isimleri ve aligveris ile ilgili kelimeler/need to. Duygu ifade eden
sozclikler/ past continious tense. Present cont. Modals (should, must, have to) /moda ve
tasarim

ile ilgili kelimeler. Sanat, moda, seyahat ve ulasim ile ilgili kelimeler. Past simple, Present
Perfect Tense,vocab., just, already, yet, ever, never. Past cont. Present Perfect Tense/since,
for.

3. YARIYIL

GDT-2003 Gida Kimyas1 1 (3 0 3)

Gidalarin bilesimi, karbonhidratlar, lipitler, proteinler, su, mineral maddeler, vitaminler,
enzimler, alkoller, alkaloidler, gida katki maddeleri, aroma maddeleri, gida kontaminantlari.
GDT-2007 Biyokimya (2 2 3)

Biyokimyaya giris, aminoasitlerin, proteinlerin, karbonhidratlarin, lipitlerin, enzimlerin
yapilari, 6zellikleri ve metabolizmalari, vitaminler ve koenzimler.

GDT-2009 Is Saglhigi ve Giivenligi I (2 0 2)

Is saghgi ve giivenliginin (ISG) kavramsal ¢ergevesi, ulusal ve uluslararasi standartlar, is
kazalar1 ve meslek hastaliklarinin nedenleri, sonuglar1 ve 6nlenmesi ile ilgili temel bilgiler,
ISG

alaninda mevzuatimizda bulunan temel diizenlemeler

GDT-2021 Gida Mikrobiyolojisi (2 2 3)

Gidalarda bulunan mikroorganizmalar ve bulagsma kaynaklari, mikroorganizmalarin gidalarda
neden olduklar1 kimyasal degisimler, gida maddelerine gére bozulmaya neden olan
mikroorganizmalarin dagilimi ve neden olduklar1 degisimler.

GDT-2029 Gida Analiz Yontemleri I (2 2 3)

Ornek alma, 6rneklerin analize hazirlanmasi, gida isletmelerinde kullanilan genel analiz
yontemlerinden; nem (su) ve toplam kuru madde tayini, suda ¢dziinen ve ¢oziinmeyen kuru
madde tayini, kiil tayini, pH ve titrasyon asitligi tayini, karbonhidrat (seker tayini), yag,
protein,

ve askorbik asit tayini gibi konularda bazi analizlerin prensiplerinin aktarilmasi ve
uygulamalari.

4. YARIYIL

GDT-2004 Gida Kimyas1 I (3 0 3)

Vitaminler, vitamin benzeri, mineraller, gidalarda yer alan minerallerin biyoyararlanimi ve
etkileyen faktorler, dogal toksik maddeler ve kontaminantlar, fenolik bilesikler ve dogal renk
maddeleri, gidalarda dogal olarak bulunan lezzet bilesenleri, gida endiistrisinde 6nem tasiyan
gida katki maddeleri.

GDT-2010 Is Saglig1 ve Giivenligi II (2 0 2)

Is glivenliginin temelleri, is giivenligi kiiltiirii, ilgili yasa ve mevzuatlar, yasal hak ve
sorumluluklar, tehlike —risk kavrami is kazalar1 ve kazalardan korunma, meslek hastaliklar
ergonomi ve parametreleri fiziksel risk etmenleri, kimyasal risk etmenleri, biyolojik risk
etmenleri, ekranli araglarla ¢calisma, yliksekte calisma, yangin ve yangindan korunma, kisisel
koruyucu donanimlar.

GDT-2022 Gida Ekonomisi (2 0 2)

Gida ekonomisine ve tarim ekonomisine giris, gida liretiminin ekonomik boyutu, liretim
kavramu, tiretim fonksiyonu ve fonksiyonel iligkiler, iiretim ekonomisinin temel ilkeleri, gida
pazarlama, gida ve tarima dayali sanayii isletmeleri, gida glivenligi.



GDT-2024 Endiistriyel Mikrobiyoloji (2 0 2)

Endiistriyel mikroorganizmalarin genel 6zellikleri, baz1 mikroorganizmalarin endiistriyel
uygulamalari, mikrobiyel ¢ogalma ve iiriin olusumunun kinetigi ve stokiyometrisi, serbest ve
immobilize kiiltiir uygulamalarinin esaslari, biyoreaktor se¢imi, 6lgek biiyiitme,
biyoreaktdrlerin ¢alistirilmasi ve kontrolii, endiistriyel mikrobiyolojik tiriinlerin geri
kazanilmas1 ve saflastirilmasi, genetigi degistirilmis mikroorganizmalarin tiretimde
kullanilmas.

GDT-2032 Gida Analiz Yontemleri I1 (2 2 3)

Ornek alma, drneklerin analize hazirlanmasi, gida isletmelerinde kullanilan genel analiz
yontemlerinden; nem (su) ve toplam kuru madde tayini, suda ¢6ziinen ve ¢éziinmeyen kuru
madde tayini, kil tayini, pH ve titrasyon asitligi tayini, karbonhidrat (seker tayini), yag,
protein,

ve askorbik asit tayini gibi konularda baz1 analizlerin prensiplerinin aktarilmasi ve
uygulamalari.

5. YARIYIL

GDT-3001 Gida Biyoteknolojisi (3 0 3)

Bu ders, Gen bilgisinin veya enzim teknolojisinin kullanilarak istenen 6zellikte hayvansal ve
bitkisel gida veya mikroorganizma kiiltiirii iiretilmesi icerigindedir.

GDT-3009 Su Uriinleri Isleme Teknolojileri (2 2 3)

Su tirtinleri igsleme teknolojisindeki yeni teknikler, yeni teknolojiler, bunlarin uygulanma
bicimleri, tilkemiz icin wuygulanabilirlikleri, o6zel isleme teknolojileri, {iretim islem
basamaklari

ve kalite kontrol analizlerinin teorik ve pratikte uygulanmasi.

GDT-3023 Siit Teknolojisi (2 0 2)

Siitiin biyosentezi ve salgilanmasi, siit bilesenleri ve temel 6zellikleri, siit bilesimindeki
degiskenlikler, 1s1l iglemin siit bilesenlerine etkisi, siitiin fiziksel 6zellikleri, laktik
fermantasyonlar.

GDT-3025 Beslenme Ilkeleri (2 0 2)

Bu ders, gidalarin bilesenlerini, farkli bilesenlerin sindirim ve emilim mekanizmalarini, gida
alerjileri ve intoleranslarini, farkli beslenme tiirlerini ve 6zel durumda beslenme ilkelerini
kapsamaktadir.

GDT-3027 Meyve ve Sebze Teknolojileri (2 0 2)

Bu ders kapsaminda, meyve ve sebzelerin fiziksel, kimyasal ve biyolojik 6zellikleri, meyve ve
sebzelerin muhafazasinda uygulanan 6n islemler, meyve ve sebzelerin dondurularak
muhafazasi, konserve iiretim teknolojisi, salga iiretim teknolojisi, regel-marmelat ve jele
iretim

teknolojisi, kurutma teknolojisi, meyve suyu iiretim teknolojisi, meyve-sebze ve iiriinlerinde
kalite analizleri konular1 ele alinmaktadir.

6. YARIYIL

GDT-3022 igecek Teknolojisi (2 2 3)

Su ve dzellikleri; igme suyu teknolojisi; Soda ve Maden sulari teknolojisi; Cay teknolojisi;
Kahve teknolojisi; Meyveli igecekler teknolojisi; Mesrubat teknolojisi (gazli i¢ecekler); Alkol
fermentasyonu ve etil alkol {iretimi; Sarap teknolojisi; Bira Teknolojisi; Raki teknolojisi;
Viski

ve likor teknolojisi; Alkollii igecekler tebligi ve kalite kontrol.

GDT-3024 Siit Uriinleri Teknolojisi (2 2 3)

Siitlin tanimi, 6nemi, kimyasal 6zellikleri, igme siitii teknolojisi, peynir, yogurt, tereyag,
stttozu

iiretim teknolojileri ve siit isletmelerinde HACCP uygulamalari.

GDT-3026 Fermente Uriin Teknolojisi (2 2 3)



Fermantasyonun tanimi, fermantasyon mikroorganizmalari, fermantasyon kinetigi, alkol
fermantasyonu ve diger fermantasyonlar, distile alkollii i¢kiler teknolojisi, sarap teknolojisi,
bira teknolojisi, sirke teknolojisi, laktik asit fermantasyonlari ve teknolojileri, fermente
iiriinlerde kalite analizleri.

GDT-3028 isletmelerde Hijyen Uygulamalar1 (3 0 3)

Bu ders kapsaminda, Insan sagligimi tehdit eden mikroorganizmalari bulunduklar1 ortamdan
uzaklastirilmasi, saglikli ortamin korunmasi konularinda bilgi sahibi olmak konulari ele
alinmaktadir.

GDT-3030 Gida Kalite Yonetimi (2 2 3)

Kalitenin tanimi, toplam kalite kavrami, toplam kalite yonetimi sistemi ve ISO-9000
standardlari, Kalite Saglama Boliimiiniin fonksiyonlar1 ve diger boliimlerle iliskileri, Kritik
Kontrol Noktalarinin tanimlanmasi, HACCP, GMP sistemleri, gida kalite karakteristiklerinin
siiflandirilmasi, gidalarin duyusal 6zelliklerinin tanimlanmasi ve objektif degerlendirilmesi,
duyusal test teknikleri, besleyici 6gelerin kontrolu, gidalarin kompozisyon analizi, istatistiksel
kalite kontrol araglari.

GDT-3042 Staj (30 is giinii) (0 0 0)

Sorumlu kisilerin gozetiminde, gida isletmesinin farkli {initelerinde staj yapilacaktir.

7. YARIYIL

GDT-4003 Bitirme Tezi | (02 1)

Ogretim iiyesinin belirleyecegi konuyla ilgili dgrencinin arastirma yapmasi, kurallarina uygun
olarak kitapgik haline doniistiiriilmesi, sunmas1 ve sinava katilmas1 Ogretim {iyesinin
belirleyecegi konuyla ilgili 6grencinin arastirma yapmasi, kurallarina uygun olarak kitapgik
haline doniistiiriilmesi, sunmasi ve sinava katilmasi.

GDT-4005 Yag Teknolojileri (2 2 3)

Bitkisel yagli hammaddeler, hammaddelerin depolanmasi, temizlenmesi, boyut kiiciiltme,
kavurma, presleme, ekstraksiyon ve pre-presyon-ekstraksiyon, siiperkritik akigkanlar,
rafinasyon, zeytinyagi iiretimi, modifiye yaglarin tiretimi, fraksiyone kristalizasyon,
hidrojenasyon, kimyasal ve enzimatik interesterifikasyon, margarin iretimi, yapilandirilmis
yaglar ve kizartma yaglari.

GDT-4021 Kariyer Staji (0 0 0)

Ogrenci kariyerlik stajinda; mesleki stajindan farkli olarak 3 yilda edindigi teorik ve pratik
bilgileri gida teknologu sifatiyla, staj yaptig1 kurum ve kurulustaki staj amirinin ve diger
calisanlarin denetiminde uygulayabilmesi ve gelistirmesini saglar.

GDT-4023 Et ve Et Uriinleri Teknolojileri (2 2 3)

Etin histolojik, fiziksel, kimyasal ve biyokimyasal 6zellikleri, et iirlinlerinde kalite faktorleri,
et

ve mamullerinde kalite kontrolii, yasal diizenlemelere gore et iirlinlerinin kaliteleri, son
tirlinde

goriilen hileler ve hatalar. Et muhafazasinda uygulanan teknolojik islemler, kesim sonrasi
olusan reaksiyonlar, pastirma, sucuk, sosis, salam ve diger et iirlinlerinin {iretim teknolojileri,
Et iirtinleri tireten igletmelerde bazi iirlinlerin liretiminin gdsterilmesi.

8. YARIYIL

GDT-4004 Bitirme Tezi 11 (02 1)

Ogretim iiyesinin belirleyecegi konuyla ilgili §grencinin arastirma yapmasi, kurallarina uygun
olarak kitapgik haline déniistiiriilmesi, sunmasi ve simava katilmasi Ogretim {iyesinin
belirleyecegi konuyla ilgili 6grencinin arastirma yapmasi, kurallarina uygun olarak kitapgik
haline doniistiiriilmesi, sunmas1 ve sinava katilmasi.

GDT-4016 Tahil Isleme Teknolojisi (2 2 3)

Tahillarin fiziksel ve kimyasal ozellikleri ile ekonomik ve beslenme agisindan 6nemi,
Tahillarin



depolanmasi ve 6giitiilmesi, un, ekmek, bulgur, makarna, biskiivi, kraker, kek, gibi {irlinlerin
iiretim teknolojileri.

GDT-4018 Gida Katki Maddeleri ve Toksikoloji (2 2 3)

Gida katki maddelerinin tanimi, gida katki maddelerinin kullaniminda dikkat edilecek
hususlar,

gida endiistrisinde kullanilan katki maddelerinin siniflandirilmasi (antioksidanlar, asitligi
diizenleyiciler, emiilgatorler, gamlar, koruyucular, lezzet maddeleri, lezzet arttiricilar,
renklendiriciler, selat ajanlar, tatlandiricilar, topaklanmayi 6nleyiciler, un isleme ajanlari,
hacim arttiricilar, itici gazlar, kabartma ajanlari, koplirtme ajanlari, koplirmeyi Onleyici
ajanlar,

nem vericiler, parlatma ajanlari, sikilastirict ajanlar ve stabilizorler) ve incelenmesi.
GDT-4020 Duyusal Analiz (2 2 3)

Duyusal analizin prensibi, amaci, kurallari, duyusal analiz test plan1 olusturma, duyusal
analiz,

duyusal test ortami1 ve kontrol, duyusal degerlendirmenin tespiti ve degerlendirmeyi etkileyen
faktorler, farklilik testler, 6zellikli farklilik testleri, esik testleri.

GDT-4022 Girisimcilik (2 0 2)

Girisimcilik ve kalkinma hakkinda genel bilgiler, girisimei kiiresel ekonomide firsatlarin ve
zorluklarin sistematik bir disiplinle agiklanip analiz edilmesi, gesitli tiretim sektorlerinde yeni
kurulmus islerde, piyasalarda var olan firmalarda ve gida sektoriindeki firmalarda ¢esitli
uygulamalarin incelenmesi, giiniimiiz ekonomisinde ve rekabet sartlarinda piyasalarda var
olmay siirdiirebilmek ve basarili olabilmek i¢in yapilmasi gerekenlerin tartisilmasi.
SECMELI DERSLER

3. YARIYIL

GDT-2011 Mesleki Ingilizce I (2 0 2)

Bilimsel basit metinler kullanarak 6grencinin teknik ve bilimsel kelime hazinesinin
zenginlestirilmesi ve bilimsel yazilardaki ctimle yapilarini 6grenmesinin saglanmast;
miiteakiben ders kitaplarindan ve bilimsel dergilerden segilen orijinal metinlerle ¢alisarak
ogrenciye teknik terciime ve bilimsel yayin hazirlama yeteneginin kazandirilmasz.

GDT-2017 Organik Gida ve Tarim (2 0 2)

Organik meyve ve sebzelerde hasat ve siniflandirma, iirlin yap1 ve bilesenlerinin islemeye
etkileri, iiriin bozulmasini etkileyen faktorler, (mikrobiyolojik ve mikrobiyolojik olmayan
bozulmalar, enzimatik ve enzimatik olmayan kararmalar ve iiriin islemesine etkileri) organik
iriinlerin islenmesinde organik tarim.

GDT-2023 Grafik ve Sunum Teknikleri (2 0 2)

Sunum tanimi, sunum tiirleri, neden etkili sunum, sunumun amag ve hedefleri, sunumda
kullanilacak destek araclarinin tasarlanmasi, mekan diizenlemeleri. Sunum hazirlama; bilgi ve
veri toplama, bilgi/verilerin diizenlenmesi, plan ¢ikarma, bilgileri/verileri metne ¢evirme,
kullanilacak gorsel destek araglarini belirleme, yazili sunum metnini konugsmaya ¢evirme,
sunumu prova etme, MS-office powerpoint ile sunum hazirlama konusunda bilinmesi
gerekenler. Sunumu yapma: sunumun iletisim 6geleri, sozli iletisim, sozsiiz iletisim-beden
dili,

sunum sirasinda beden dilinin kullaniminda dikkat edilmesi gerekenler, dinleme, soru
sorma sorulara cevap verme, Ozetleme-geribildirim, degerlendirme, 6grenci caligmalar:
ogrenci

sunumlar1 ve degerlendirmesi.

GDT-2025 Molekiiler Biyoloji Uygulamalar1 (2 0 2)

Gida Bilimi ve gida ile ilgili bir¢ok alanda kullanilan molekiiler biyoloji tekniklerinin
tanimlanmasi. PCR (polimeraz Zincir Reaksiyonu) teknolojisi, GDO ve iirlinlerinin
tanimlanmasi, et iiriinlerinde yabanci doku tespitine yonelik yaklasimlar, soya, siit proteinleri



gibi tagsis Urlinlerinin ve potansiyel allerjenlerin tespiti amaci ile real time PCR bazli metot
gelistirme caligmalari, Ke¢i ve koyun siitiinde inek siitliniin tespiti ve miktar tayinine yonelik
genetik yaklagimlar, kiiflerin ve gida patojenlerinin genetik tanimlanmasi.

GDT-2027 Pazarlama ve Reklam Stratejileri (2 0 2)

Pazarlamanin konusu ve kapsami kisisel satisin pazarlamadaki yeri ve 6nemi satis siirecinin
asamalari.

4. YARIYIL

GDT-2012 Mesleki ingilizce 11 (2 0 2)

Bilimsel metinler kullanarak 6grencinin teknik ve bilimsel kelime hazinesinin
zenginlestirilmesi ve bilimsel yazilardaki ciimle yapilarini 6grenmesinin saglanmasi;
miiteakiben ders kitaplarindan ve bilimsel dergilerden secilen orijinal metinlerle ¢alisarak
ogrenciye teknik terciime ve bilimsel yayin hazirlama yeteneginin kazandirilmasi.

GDT-2026 Gida Isleme Ilkeleri (2 0 2)

Gidalarin fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik ozellikleri, su aktivitesi, pH o0zellikleri,
gidalarin

bozulmasi, kurutma, konserve, dondurma, fermentasyon, pastorizasyon, sterilizasyon,
1sinlama, mikrodalga uygulamalari, hidrostatik basing ve diger temel muhafaza yontemleri.
GDT-2028 Gida ve Halk Saglig1 (2 0 2)

Toplumun saghigini koruma ve gelistirmede gidalarin rolii, bu amacla yapilan uygun
miidahale

yontemleri ve saglik hizmetlerinin yonetimiyle ilgili temel kavramlar.

GDT-2030 Gida Allerjenleri (2 0 2)

Alerji nedir? Besin intoleransi ve besin allerjileri, allerjilerinde tani yontemleri. Hangi
besinler

allerjiye neden olur? Tedavi.

GDT-2020 Isletme Y&énetimi ve Organizasyon (2 0 2)

Yonetim ve organizasyon ile ilgili temel kavramlar ve tanimlar, geleneksel, klasik, neoklasik
ve modern yonetim yaklagimlari ile yonetimin fonksiyonlar1 ve yonetim siiregler.

5. YARIYIL

GDT-3011 Ozel Gidalar Teknolojisi (2 0 2)

Cay teknolojisi, seker pancarindan seker ve sekerleme tliretimi, kakao ve tirtinleri iiretim
teknolojisi, cikolata iiretimi, soifralik zeytin ve tuz {iretimi, tarhana ve kahve iiretim
teknolojisi,

pekmez ve tahin tiretimi, sirke tiretimi, sporcu yiyecek ve icecekleri iiretim teknolojisi, gida
alerjisi ve intoleransi olanlar i¢in 6zel gidalar ve iiretimleri, gazli icecek tliretimi, cips ve
kahvaltilik tahil iiretimi, bal gesitleri ve iiretimi, bebek mamalari iiretimi.

GDT-3013 Gida Endiistrisi ve Cevre (2 0 2)

Cevre yonetmelik bilgisi, risk analizi, atik depolama, kisisel korunma dnlemleri, uluslararasi
saglik ve giivenlik ikazlari.

GDT-3015 Fonksiyonel Gidalar (2 0 2)

Fonksiyonel gidanin bilimsel tanim1 ve yasal kosullari, fonksiyonel besin 6gelerinin kimyasi
ve

klinik etkileri, gida antioksidanlari, fenolikleri ve saglik etkileri, fonksiyonel lipitler ve
biyoaktifler, yeni iiriin trendleri ve tiiketici beklentileri ve giincel aragtirma konulari.
GDT-3021 Tiiketici Davraniglar1 (2 0 2)

Tiiketici davraniglarina giris, tiiketici davranisi pazarlama iliskisi, tiiketici davranis modelleri,
tiiketici davranisin1 bicimlendiren bireysel farkliliklar, tiiketici yasam tarzlar1 ve pazar
boliimlendirme, tiiketici davranigini bigimlendiren psikolojik stirecler ve durumsal etkiler,
tilkketici davranigini bigimlendiren sosyo-kiiltiirel etkenler tiiketici karar verme ve satin alma
davraniglari, tiiketicilerin satin alma ve satin alma sonrasi davranislari, tiikketiciler nasil



diistintirler? Tiiketicilerin bilissel yapilari, tiikketici davraniglari aragtirmalari, yeni tiiketici
egilimleri, tiiketim toplumu ve tiikketim kiiltiirii tartigmalari.

GDT-3029 Hazir Yemek Teknolojisi (2 0 2)

Hazir yemek endiistrisi, tarihsel gelisim ve siniflandirilmasi, hazir yemek endiistrisinde
geleneksel ve modern uygulamalar; Toplu Beslenme Sistemi ve yonetimi, stratejik planlama,
temel islemleri ve organizasyon; prosesin temel tanimlanmasi, biitce planlanmasi ve kontrolii;
satin alma; depolama ve tedarikg¢i zinciri yonetimi; menii ve liretim planlamasi ile materyal
kontrolii; is giicii planlamasi, personel kriterlerinin tanimlanmasi, personel egitimi, {iretim
servis alani tasarim ve donanim prensipleri; is¢i sagligi ve uygun c¢alisma kosullarinin
saglanmasi; sanitasyon; gida giivenligi sistemi; kalite yonetim sistemi.

GDT-3031 Mikrobiyolojik Analiz Ydntemleri (2 0 2)

Aseptik kosullar ve aseptik teknikler, mikrobiyoloji laboratuarinda ¢alisma kurallari,
mikrobiyoloji laboratuarinda kullanilan arag ve gerecler, mikroskop cesitleri, sterilizasyon,
besiyeri, mikrobiyolojik 6rnek alma ve kiiltiir yapma teknikleri, bakteriler, kiif ve mayalarda
makroskobik ve mikroskobik morfoloji, bakterileri boyama teknikleri, bakterilerde hareket
muayenesi, biyokimyasal testler, bakterileri tanimlama, mikrobiyolojik sayim yontemleri.

6. YARIYIL

GDT-3032 Meyve ve Sebze Uriinleri Teknolojisi (2 0 2)

Meyve ve sebze bilesimi ve besin degeri, konserve ve salga tiretim teknolojisi, recel ve
marmelat iiretim teknolojisi, meyve suyu liretim teknolojisi, kurutma, dondurma.

GDT-3034 Gida Lojistigi (2 0 2)

.....

GDT-3036 Geleneksel Gidalar (2 0 2)

Tiirk beslenme kiiltiirii ve geleneksel gidalar.

GDT-3038 insan Kaynaklar1 Yénetimi (2 0 2)

Orgiitlerde insan fonksiyonu ve insan kaynaklar1 yonetiminin sistemler, prosediirler ve
faaliyetler kapsaminda degerlendirilmesi, ¢alisanlarin yonetimi sirasinda etik uygulamalar
gibi

alanlar ¢ergevesinde iglevini daha iyi anlayacaklardir. Stratejik insan kaynaklar1 yonetimi,
kiiresellesme, performans degerlendirme, egitim, ¢calisanlarin motivasyonu, ddiillendirme
teknikleri, degisim yonetimi ve esneklik.

GDT-3040 Enzim Bilimi (2 0 2)

Enzimlerle ilgili temel kavramlar, enzimlerin kimyasal, enzim-substrat iligkileri, enzim
kinetigi, enzimlerin siniflandirilmasi, enzim {iretim teknolojisi.

7. YARIYIL

GDT-4025 Ambalajlama Teknikleri (2 0 2)

Ambalajdan beklentiler, gida bozulmalar1 ile ambalajin koruma fonksiyonlar1 arasindaki
iligki.

Cam, kagit, ahsap, metal, plastik esasli ambalajlar. Aseptik ambalajlama, modifiye atmosferde
ambalajlama, migrasyon ve aktif ve akilli ambalajlama.

GDT-4027 Kanatli Etleri Islemeciligi (2 0 2)

Kanatli etlerinin 6nemi, islenmesi, sogutulmasi-dondurulmasi, depolanmasi, kalitelerine gore
derecelendirilmesi, tavuk eti salam tiretimi, tavuk suyu iiretimi, kanatli eti mikrobiyolojisi.
GDT-4029 Gida Muhafaza Teknikleri (2 0 2)

Gidalarda bozulmaya etki eden faktorler, 1s1l islem, dondurma, kurutma, sogutma, gida
muhafazasinda pH, fermentasyon uygulamalar1 ve gida katki maddelerinin kullanimi, atimli
elektrik alan ve ohmik 1sitma, hidrostatik yiiksek basing, mikrodalga, IR ve UV uygulamalari,
iyonize radyasyon, ozon ve plazma.

GDT-4031 Peynir Teknolojisi (2 0 2)



Peynir, tarihsel gelisimi, besin degeri ve siniflartyla tanitilir. Peynire islenecek siit ve peynir
kullanilan katki maddeleri (peynir mayasi, starter, eritme tuzlar vb.). Peynir teknolojisi
hammadde, siitiin pihtilastirilmasi, telemenin iglenmesi, tuzlama, olgunlastirma, depolama.
Peynirde goriilen kusurlar.

8. YARIYIL

GDT-4024 Gida Atiklar1 ve Degerlendirilmesi (2 0 2)

Cesitli gida iirlinlerinin islenmesi ile ortaya ¢ikan atiklar, 6nemli gida enddistrisi atiklari siit
isleme atiklarinin degerlendirilmesi, su iirlinleri isleme atiklarinin degerlendirilmesi, et isleme
atiklarinin - degerlendirilmesi, yag isleme atiklariin degerlendirilmesi, patates isleme
atiklarinin

degerlendirilmesi, gazli i¢eceklerin isleme atiklarinin degerlendirilmesi, firin iiriinleri isleme
atiklarinin degerlendirilmesi, giincel atik degerlendirme 6rnekleri, ¢oplerin geri donilislimii,
kompost iglemi ve biyogaz iiretimi.

GDT-4026 Yeni Uriin Gelistirme (2 0 2)

Bu ders, daha 6nce herhangi bir isletme tarafindan hig {iretilmemis bir tiriiniin gelistirilmesi ve
pazarda sunulmasi veya eskiden beri var olan bir {iriiniin yeni bir markette ilk defa bir
iireticiye

sunulmasini kapsamaktadir. Bunun i¢in gerekli olan gida prosesleri, hammadde ve
ingrediyenlerin yapisi, fonksiyonu, {iriin formiilasyonu, prototip gelistirme, gelistirilen tirliniin
duyusal, fiziksel ve kimyasal analizleri, iiriin spesifikasyonlar1 ve tiiketiciye sunumunun
uygulamali olarak gerceklestirilmesi.

GDT-4028 Alkollii Icecek Teknolojisi (2 0 2)

Alkoliin tanimi, tarihgesi ve damitma yontemleri, bira, raki, kimiz, cin, votka, viski, brendi
gibi

akollii iceceklerin iiretim prosesleri.

GDT-4030 Gida ve Is Etigi (2 0 2)

GDT-4032 Zeytinyagi Teknolojisi (2 0 2)

Zeytin bitkisinin tanitimi, Tiirkiye'de ve diinyada zeytin ve zeytin yag liretimi, zeytin yaginin
bilesimi, zeytin yaginin sagligimiza etkisi, zeytinin hasadi, zeytinin yaga islenmesi, zeytinyagi
atiklarinin degerlendirilmesi, zeytinyag kalite kontrolii.



