
 

SÜT VE ÜRÜNLERİ TEKNOLOJİSİ PROGRAMI-2021-2022 EĞİTİM-ÖĞRETİM YILI-GÜZ YARIYILI-1.SINIF DERS PROGRAMI
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SÜT VE ÜRÜNLERİ TEKNOLOJİSİ PROGRAMI-2021-2022 EĞİTİM-ÖĞRETİM YILI-GÜZ YARIYILI-2.SINIF DERS PROGRAMI

PAZARTESİ SALI ÇARŞAMBA PERŞEMBE CUMA

08:15

09.00

09:10

09:55

10:05

10:50

11:00

11:45

11:55

12:40

12:50

13:35

13:45

14:30

14:40

15:25

15:35
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16:30

17:15

17:25

18:20

18:30

18:50

19:00 

19:20

Fermente Süt Ürün. Tek.Teo.  

Dr.Öğr.Üyesi Şehnaz Özatay 

Ekip Kodu:pdjcheq

19:30 

19:50

Fermente Süt Ürün. Tek.Teo.  

Dr.Öğr.Üyesi Şehnaz Özatay 

Ekip Kodu:pdjcheq

I. SINIF

II. SINIF

Genel Matematik   

Dr.Öğr.Üyesi Özlem E. Erdem                             

Derslik-8

Genel Mikrobiyoloji-Teorik                      

Dr.Öğr.Üyesi Dilvin İpek 

Ekip Kodu: nqkmef0

İŞ SAĞLIĞI VE GÜVENLİĞİ    

Öğr.Gör.Sedat Arıcan          

Ekip Kodu: km3r7vx

Genel Matematik 

Dr.Öğr.Üyesi Özlem E. Erdem 

Derslik-8

Genel Mikrobiyoloji-Teorik                      

Dr.Öğr.Üyesi Dilvin İpek 

Ekip Kodu: nqkmef0

GİRİŞİMCİLİK                

Öğr.Gör. Giray Öğe             

Ekip Kodu: vpz5bn3

Süt Hijyen ve Sanitasyonu 

Dr.Öğr.Üyesi Şehnaz Özatay 

Derslik-8

İŞ SAĞLIĞI VE GÜVENLİĞİ    

Öğr.Gör.Sedat Arıcan          

Ekip Kodu: km3r7vx

Genel Matematik   

Dr.Öğr.Üyesi Özlem E. Erdem                             

Derslik-8

Genel Mikrobiyoloji-Teorik                      

Dr.Öğr.Üyesi Dilvin İpek 

Ekip Kodu: nqkmef0

GİRİŞİMCİLİK               

Öğr.Gör. Giray Öğe             

Ekip Kodu: vpz5bn3

Genel Mikrobiyoloji-Uyg.               

Dr.Öğr.Üyesi Dilvin İpek   

Gıda Lab 1. Kat

Bilgi ve İletişim Tek. 

Dr.Öğr.Üyesi İ.Onur Tunç 

Ekip kodu: mcypoi0

Gıda Endüstri Makineleri 

Dr.Öğr.Üyesi Dilvin İpek 

Derslik-9

İçme Sütü ve Kons. Süt-Teo. 

Öğr.Gör. Ezgi Yıkıcı           

Derslik-9 

Peynir Üretim Tek.Teo. 

Öğr.Gör.Çisem Öğe       

Derslik-8

Genel Kimya         

Dr.Öğr.Üyesi Engin Meydan 

Derslik-8

Süt Hijyen ve Sanitasyonu 

Dr.Öğr.Üyesi Şehnaz Özatay 

Derslik-8

Genel Mikrobiyoloji-Uyg.               

Dr.Öğr.Üyesi Dilvin İpek   

Gıda Lab 1. Kat

Bilgi ve İletişim Tek. 

Dr.Öğr.Üyesi İ.Onur Tunç 

Ekip kodu: mcypoi0

Gıda Endüstri Makineleri 

Dr.Öğr.Üyesi Dilvin İpek 

Derslik-9

İçme Sütü ve Kons. Süt-Teo. 

Öğr.Gör. Ezgi Yıkıcı           

Derslik-9 

Peynir Üretim Tek.Teo. 

Öğr.Gör.Çisem Öğe       

Derslik-8

TÜRK DİLİ-1      

Öğr.Gör.Burcu Çiftçi           

Ekip Kodu: m0sc949

Süt Hijyen ve Sanitasyonu 

Dr.Öğr.Üyesi Şehnaz Özatay 

Derslik-8

Bilgi ve İletişim Tek. 

Dr.Öğr.Üyesi İ.Onur Tunç 

Ekip kodu: mcypoi0

TÜRK DİLİ-1      

Öğr.Gör.Burcu Çiftçi           

Ekip Kodu: m0sc949

Araştırma Yöntem ve Tek.                       

Öğr.Gör. Haşim Katra                  

Derslik-8

İçme Sütü ve Kons. Süt-Uyg. 

Öğr.Gör. Ezgi Yıkıcı            

Gıda Lab 1. Kat

Tereyağ Teknolojisi-Uyg.      

Öğr.Gör. Ezgi Yıkıcı              

Gıda Lab 1. Kat

İçme Sütü ve Kons. Süt-Uyg. 

Öğr.Gör. Ezgi Yıkıcı            

Gıda Lab 1. Kat

Peynir Üretim Tek.Teo. 

Öğr.Gör.Çisem Öğe       

Derslik-8

Peynir Üretim Tek.Uyg. 

Öğr.Gör.Çisem Öğe               

Gıda Lab. 2.Kat

Laboratuvar Tekniği 1 

Dr.Öğr.Üyesi Engin Meydan 

Derslik-8

Araştırma Yöntem ve Tek.                       

Öğr.Gör. Haşim Katra                  

Derslik-8

Fermente Süt Ürün. Tek.Uyg. 

Dr.Öğr.Üyesi Şehnaz Özatay  

Gıda Lab 1.kat

Peynir Üretim Tek.Uyg. 

Öğr.Gör.Çisem Öğe               

Gıda Lab. 2.Kat

Fermente Süt Ürün. Tek.Uyg. 

Dr.Öğr.Üyesi Şehnaz Özatay  

Gıda Lab 1.kat

Tereyağ Teknolojisi-Teo.      

Öğr.Gör. Ezgi Yıkıcı              

Gıda Lab 1. Kat

Tereyağ Teknolojisi-Teo.     

Öğr.Gör. Ezgi Yıkıcı              

Gıda Lab 1. Kat

A.İ.İ.T. 1             

Öğr.Gör.Gülşah Baruk Bulut 

Ekip Kodu: 5glpfzz

Laboratuvar Tekniği 1 

Dr.Öğr.Üyesi Engin Meydan 

Derslik-8

YABANCI DİL-1 

Öğr.Gör.Gamze Ata             

Ekip Kodu: 0znmg24

Laboratuvar Tekniği 1 

Dr.Öğr.Üyesi Engin Meydan 

Derslik-8

A.İ.İ.T. 1             

Öğr.Gör.Gülşah Baruk Bulut 

Ekip Kodu: 5glpfzz

Genel Kimya         

Dr.Öğr.Üyesi Engin Meydan 

Derslik-8

Mesleki Yabancı Dil-1 

Dr.Öğr.Üyesi Engin Meydan 

Ekip Kodu: 5ioyujs

YABANCI DİL-1 

Öğr.Gör.Gamze Ata             

Ekip Kodu: 0znmg24

Laboratuvar Tekniği 1 

Dr.Öğr.Üyesi Engin Meydan 

Derslik-8

Fermente Süt Ürün. Tek.Teo.  

Dr.Öğr.Üyesi Şehnaz Özatay 

Ekip Kodu:pdjcheq

Kalite Yönetim Sistemleri 

Öğr.Gör.Nagehan Türkseven 

Ekip kodu: bi0v6xp

Mesleki Yabancı Dil-1 

Dr.Öğr.Üyesi Engin Meydan 

Ekip Kodu: 5ioyujs

Kalite Yönetim Sistemleri 

Öğr.Gör.Nagehan Türkseven 

Ekip kodu: bi0v6xp


