
SÜT VE ÜRÜNLERİ TEKNOLOJİSİ PROGRAMI 

I. SINIF 

  PAZARTESİ SALI ÇARŞAMBA PERŞEMBE CUMA 

08:10 Gıdalarda 
Duyusal 

Değerlendirme 
  Yabancı Dil-2     

08:30 

08:35 Gıdalarda 
Duyusal 

Değerlendirme 
  Yabancı Dil-2     

08:55 

09:00 
          

09:20 

09:25 
  A.İ.İ.T.-2       

09:45 

09:50 
  A.İ.İ.T.-2 Türk Dili-2     

10:10 

10:15 
    Türk Dili-2     

10:35 

10:40 
    

Süt 
Mikrobiyolojisi 

Laboratuvar 
Tekniği II 

  
11:00 

11:05 
  

Beden Eğitimi 
(Eski Plandan 

Öğr.için) 

Süt 
Mikrobiyolojisi 

Laboratuvar 
Tekniği II 

  
11:25 

11:30 
  

Beden Eğitimi 
(Eski Plandan 

Öğr.için) 

Süt 
Mikrobiyolojisi 

Laboratuvar 
Tekniği II 

  
11:50 

11:55 
    

Süt 
Mikrobiyolojisi 

Laboratuvar 
Tekniği II 

  
12:15 

13:00 Süt ve Ürünleri 
Analizleri  

  
Süt 

Mikrobiyolojisi 
    

13:20 

13:25 Süt ve Ürünleri 
Analizleri  

Ambalaj 
Teknolojisi 

      
13:45 

13:50 Süt ve Ürünleri 
Analizleri  

Ambalaj 
Teknolojisi 

Matematik     
14:10 

14:15 Süt ve Ürünleri 
Analizleri  

Genel Kimya 2 Matematik     
14:35 

14:40 
Genel Kültür 

Seçmeli  
Genel Kimya 2 

Genel Kültür 
Seçmeli  

 

Genel Kültür Seçmeli 
/ Süt Hayvan 

Yetiştiriciliği(Eski 
Plandan öğr.için) 

15:00 

15:05 
Genel Kültür 

Seçmeli  
Genel Kimya 2 

Genel Kültür 
Seçmeli  

 

Genel Kültür 
Seçmeli/ Süt Hayvan 

Yetiştiriciliği(Eski 
Plandan öğr.için) 

15:25 

15:30 
Gıda Kimyası       

 Süt Hayvan 
Yetiştiriciliği(Eski Plandan 

öğr.için 15:50 

15:55 
Gıda Kimyası       

Kariyer Planlama(Eski 
Plandan öğr.için)  

16:15 

16:35 
Gıda Kimyası       

 Kariyer Planlama(Eski 
Plandan öğr.için) 

16:55 



 

II. SINIF 

  PAZARTESİ SALI ÇARŞAMBA PERŞEMBE CUMA 

08:10 
          

08:30 

08:35 
          

08:55 

09:00 Gıda Katkı 
Maddeleri ve 

Toksikoloji 

Yöresel Peynir 
Üretim Teknikleri 

  Girişimcilik-2   
09:20 

09:25 Gıda Katkı 
Maddeleri ve 

Toksikoloji 

Yöresel Peynir 
Üretim Teknikleri 

  Girişimcilik-2   
09:45 

09:50 Dondurma 
Teknolojisi  

Yöresel Peynir 
Üretim Teknikleri 

      
10:10 

10:15 Dondurma 
Teknolojisi  

Yöresel Peynir 
Üretim Teknikleri 

      
10:35 

10:40 
          

11:00 

11:05 
  

Mesleki Yabancı 
Dil II 

      
11:25 

11:30 
  

Mesleki Yabancı 
Dil II 

      
11:50 

11:55 
          

12:15 

13:00 
      

Özel Süt ve Süt 
Yan Ürünleri 

Yeni Ürün 
Geliştirme 13:20 

13:25 
    

Süt Tesis Kuruluş 
ve Organizasyon 

Özel Süt ve Süt 
Yan Ürünleri 

Yeni Ürün 
Geliştirme 13:45 

13:50 
    

Süt Tesis Kuruluş 
ve Organizasyon 

Özel Süt ve Süt 
Yan Ürünleri 

Yeni Ürün 
Geliştirme 14:10 

14:15 
    

Süt Tesis Kuruluş 
ve Organizasyon 

  
Yeni Ürün 
Geliştirme 14:35 

14:40 
         

15:00 

15:05 
         

15:25 

15:30 
         

15:50 

15:55 
         

16:15 

16:35 
         

16:55 

 


