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DERS ICERIKLERI

BOLUM: GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI
UYGULAMA YILI: 2022-2023 GUZ YARIYILINDAN iTIBAREN UYGULANMAYA BASLAMISTIR.
ACIKLAMA: 2022 VE SONRAKI YIL GIRISLI OGRENCILER BU MUFREDATA TABIDIRLER

(TEORIK -UYGULAMA-KREDi-AVRUPA KREDi TRANSFER SiSTEMI)

1. YARIYIL (GUZ)

ATA-1001 Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi I (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:1):
Ulu Onder Mustafa Kemal Pasa’nin Samsun’a gikmastyla baslayan ve yurdun isgallerden kurtarilmasindan

sonra lilkenin ¢agdas iilkeler seviyesine ¢ikarilmasini amaglayan inkilaplar donemi ve Atatiirk ilkeleri

GMS-1001 Gastronomiye Giris (T: 3 U: 0 K:3 AKTS:6):
Gastronomi Kavraminin Etimolojisi ve Tarihsel Gelisimi - Gastronominin Diger Bilimler ile Iliskisi -
Gastronomi Ile iliskili Kavramlar ve Tamimlar1 - Yemegin ve Profesyonel Mutfaklarin Tarihi - Diinya

Mutfaklarmin Dogusu - Mutfak Akimlar1 - Diinya Mutfaklarinin Genel Ozellikleri

GMS-1009 Kariyer Planlama (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:2):

Her hafta i¢in hazirlanmig video ve etkinlikler ile iiniversite gretim iiyeleri, sektdr profesyonelleri, sivil
toplum kuruluslar1 ve uluslararasi orgiitlerden davet edilecek misafir egiticilerle islenmesi onerilmektedir.
Ders kapsamina dahil edilecek destekleyici faaliyetler 6grencileri profesyonel basvurularda kullanilan
yontem ve araglar konusunda bilgilendirecek ve bunlari en etkin sekilde kullanabilme becerisini
kazandiracak sekilde tasarlanmis olup uygulamali etkinlikler ile desteklenmistir. Kariyer merkezleri,
ogrencilerin becerilerini gelistirmelerine destek olacak deneyim imkanlar1 sunan faaliyetler ile dersi

uygulamali olarak takip edecektir.

GMS-1027 Gida Giivenligi ve Hijyen (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:5):
Gida hijyeninin 6nemi, gidalarda mikroorganizmalarin varligi, bulagsma kaynaklar1 ve gida iiretiminde

personel hijyeni
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GMS-1029 Gida Uriinleri (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:5):

Dersin igerigini bitkisel ve hayvansal gidalar olusturmaktadir

GMS-1031 Mutfak Teknikleri I (T: 2 U: 2 K:3 AKTS:8):
Sebze, meyve ve baklagil bilesenleri, bitkisel ve hayvansal yaglarin Ozellikleri, sebze ve meyve
bilesenlerinin mutfaktaki kullanimlari, tahil diriinleri ve bilesenleri, kanatli kiimes ve ay hayvanlarinin

yapisi, deniz mahsulleri ve yapisi, kabuklu deniz mahsulleri ve yapisi, temel pisirme teknikleri

TDI-1001 Tiirk Dili I (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:1):

Dilin tanmimu, dilin sosyal bir kurum olarak millet hayatindaki yeri ve 6nemi, dil-kiiltiir miinasebeti, Tiirk
dilinin diinya dilleri arasindaki yeri, Tiirk dilinin gelismesi ve tarihi devreleri, Tiirk dilinin bugiinkii durumu
ve yayllma alanlar, Tiirk¢enin ses Ozellikleri ve ses bilgisi ile ilgili kurallar, Tiirkiye Tiirk¢esindeki ses

olaylari, imla kurallar1 ve uygulamasi, noktalama isaretleri ve uygulamasi, Tiirk¢enin yap1 dzellikleri

YDI- 1001 Yabanci Dil I (ingilizce) (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:2):

Lisans ve On lisans programlarinda 1. siiflara yonelik Temel Ingilizce Dersi

2.YARIYIL (BAHAR)

ATA-1002 Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi IT (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:1):
Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi, Ulu Onder Mustafa Kemal Pasa’nin Samsun’a ¢ikmasiyla baslayan ve
yurdun isgallerden kurtarilmasindan sonra iilkenin ¢agdas iilkeler seviyesine ¢ikarilmasini amaglayan

inkilaplar donemini ve Atatiirk ilkelerini igerir

GMS-1002 Temel Sanat Egitimi (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:6):

Sanat, sanat¢i ve estetik kavramlarinin ne oldugu ve sanatin gerekliligini kavrayabilme. Sanatin
baslangicindan itibaren gecirdigi evreleri, cesitli medeniyetlerdeki sanatsal hareketleri ve degisimleri,
ornekler ve nedenleri ile 6grencilere gorsel malzeme destekli aktarma. Sanat Tarihi egitiminde ¢agdas
Ogretim yontemlerini kavrayabilme. Sanat tarihi egitiminde audio-visual (goriilen-isitilen) kaynaklardan
yararlanabilme. Imkanlar &lgiisiinde, sehir ici ve sehir dis1 gezilerle 6grencilerin bazi tarihi eserleri

goérmelerini saglayarak, ogrencilere Sanat Tarihi’ni sevdirme. Temel sanatlar hakkinda genel bilgiler ve
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Gorsel tasarimi diizenleyen elemani (nokta, ¢izgi, leke vb.) konularina yonelik uygulamalarla etiit etmeyi

igerir.

GMS-1004 Beslenmenin Temel flkeleri (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:6):
Besinler, beslenme-diyet ve saglik, besin 6geleri (karbonhidratlar, yaglar, proteinler, su, mineraller ve

vitaminler), beslenmede yer alan enerji ve makro besin 6gelerinin énemi.

GMS-1010 s Saghg ve Giivenligi (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:6):

Bu derste Is saglig1 ve giivenliginin kavramsal ¢ercevesi, ulusal ve uluslararasi standartlar, is kazalar1 ve
meslek hastaliklarmin nedenleri, sonuclar1 ve Onlenmesi ile ilgili temel bilgiler, ISG alaninda
mevzuatimizda bulunan temel diizenlemeler, 6rnek olaylar ve Yargitay kararlarinin incelenmesi, ¢esitli

sanayilerde yaganan i kazalarinin incelenmesi ve alinacak énlemler konulari ele alinacaktir.

GMS-1012 Mutfak Teknikleri II (T: 2 U: 2 K:3 AKTS:8):
Mutfaklarda iiretim- yonetim planlamasi, ihtiyaclarin belirlenmesi ve talep tahmini, kapasite yonetimi,

stok-malzeme ve mutfak kullanim siirecleri ile temel mutfak regetelerinin bilgileri.

TDi-1002 Tiirk Dili IT (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:1):

Dilin tamimu, dilin sosyal bir kurum olarak millet hayatindaki yeri ve 6nemi, dil-kiiltiir miinasebeti, Tiirk
dilinin diinya dilleri arasindaki yeri, Tiirk dilinin gelismesi ve tarihi devreleri, Tiirk dilinin bugiinkii durumu
ve yayilma alanlari, Tiirk¢enin ses dzellikleri ve ses bilgisi ile ilgili kurallar, Tiirkiye Tiirk¢esindeki ses

olaylari, imla kurallar1 ve uygulamasi, noktalama isaretleri ve uygulamasi, Tiirkgenin yap1 6zellikleri.

YDI-1002 Yabanci Dil IT (ingilizce) (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:2):

Lisans ve On lisans programlarinda 1. smiflara yonelik Temel Ingilizce Dersi

3. YARIYIL (GUZ)

GMS-2001 Gida Sanayi Ekonomisi (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:3):
Gida endiistrisi hakkinda makro ve mikro bilgilerin 6grenilmesi, gida pazarlamasi ile ilgili gelismelerin

izlenmesi ve liretim, pazarlama, finans, muhasebe gibi konular hakkinda bilgi sahibi olmak.

(Gokgeada Uygulamali Bilimler Yiiksekokulu - https://guby.comu.edu.tr)



e
CANAKKALE ONSEKIZ MART UNIVERSITESI

GOKCEADA UYGULAMALI BILIMLER YUKSEKOKULU
MUDURLUGU

GMS-2005 Mutfak Yonetimi (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:3):

Mutfak planlanma, mutfak denetimi, mutfak organizasyonu, menii planlama

GMS-2025 Gidalarda Duyusal Analiz (T: 1 U: 2 K:2 AKTS:4):
Gida kalitesi ve gida kalite kontrolii tanimi ve kapsami, duyusal gida analizlerinin gida {iretim ve
tiikketimindeki 6nemi, duyusal kalite karakteristikleri, duyusal test teknikleri, panelist se¢imi ve duyusal

testlerin tiiketici tercih ¢alismalarinda kullanilmasi.

GMS-2027 Yoresel Mutfak I (Ege, Akdeniz) (T: 2 U: 3 K:4 AKTS:6):
Ege Bolgesi mutfak kiiltiirii konusunda arastirma yaparak yorenin yemeklerinin yapilisini uygulamali
olarak ortaya ¢ikarir. Akdeniz Bolgesi mutfak kiiltiirli konusunda aragtirma yaparak, bolgenin ge¢cmisten

glinimiize zengin mutfagini kesfederek gorsel tabagini ortaya ¢ikarmaya firsat verir.

GMS-2305 Arastirma Yontemleri (T: 3 U: 0 K:3 AKTS:4):

Bilimin amact ve tanimi, Bilimsel bilginin 6zellikleri, Bilimsel aragtirmaya giris, Bilimsel yaklagimlar,
Bilimsel arastirmada temel kavramlar, Aragtirma konusu ve probleminin se¢imi, Bilimsel arastirmada veri
tiirleri ve veri toplama araglari, Arastirmada 6lgme ve dlgekler, Orneklem ve &rneklem tiirleri, Nicel ve
nicel veri analizi, Arastirma raporunun hazirlanmasi, Gastronomi alanminda yapilan bilimsel arastirma

orneklerinin incelenmesi

3. YARIYIL SECMELI DERS GRUBU

GMS-2011 Siit ve Siit Uriinleri (T: 1 U: 2 K:2 AKTS:6):

Siit ve siitiin bilesiminde bulunan maddeler, siit analizleri, peynir, yogurt, ayran, kefir, kimiz iiretimi

GMS-2013 Unlu Mamuller (T: 1 U: 2 K:2 AKTS:6):

Ekmekgilikte ve unlu mamullerde hammadde, Uygulanan temel islemler. Islem akisindaki makine ve
ekipmanlarin ¢aligma prensipleri, Alternatif unlu mamuller. Tahil ¢esitleri; un iiretimi; unlu mamuller
hakkinda genel bilgiler; unlu mamul iiretiminde kullanilan temel arag ve gerecler, unlu mamul iiretiminin

temel asamalar1; muhtelif unlu mamullerin tiretimi; unlu mamullerin muhafazasi.

GMS-2015 Zeytin ve Zeytinyag: (T: 1 U: 2 K:2 AKTS:6):
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Zeytin ve zeytinyagl tanimu, tarihgesi ve tiretimi ile ilgili temel bilgiler verilmektedir.

GMS-2017 Gastronomi Yazarhgi (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:4):
Iletisim ve kitle iletisimini anlamak, basili medyada, televizyonda, internette ve sosyal medyada yemek

konusunun iglenmesi, yemek yazarlig1 ve elestirmenligi.

GMS-2301 Ekoloji ve Siirdiiriilebilirlik (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:4):
Ekoloji ve siirdiriilebilirlik ile ilgili temel kavramlar, ¢evre-insan iliskisinin ve etkilesiminin incelenmesi,

stirdiriilebilir kalkinma ve ekolojik planlama konularini igerir.

GMS-2303 Hizmet Pazarlamasi (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:4):

Hizmetlerin tanimi ve ozellikleri, hizmetlerin c¢esitleri ve oOzellikleri, hizmet sunma ve hizmetlerin
smiflandirilmasi, hizmet pazarlamasinin tanimi ve gelisimi, hizmet pazarlamasinda ek unsurlar, hizmet
kalitesi, hizmetlerde kalite ve mamul farklilagtirmasi, hizmetlerde fiyatlandirma, hizmetlerde tutundurma,
hizmetlerde satin alma siireci, iliskisel pazarlama, hizmetlerde fiyatlandirma, hizmetlerde pazar

bolimlendirme.

4. YARIYIL (BAHAR)

GMS-2002 Genel isletme (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:3):
Isletme temel kavramlari, Isletme Amac ve Hedeflerinin Belirlenmesi, Isletme ¢evresi, Isletme Performans

Olgiitleri, Isletme Amaclari, Isletme Tiirleri, Isletmede Yonetim, Isletmede Uretim, Isletmede Pazarlama

GMS-2004 Gida Politikalar: (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:3):
Tarim ve gida sektoriiniin temel 6zellikleri, gida politikasina iliskin kavramlar,gida politikalarinin amag ve

araglari, ulusal ve uluslararasi gida politikalarinin uygulama alanlari
GMS-2006 Yemek Stilistligi ve Fotografcilik (T: 3 U: 0 K:3 AKTS:5):

Temel tasarim ilkeleri dogrultusunda tabak hazirlama, siisleme ve dekore etme konular1 anlatilmakta ve

yemek fotografciligina iliskin temel bilgi ve becerileri kapsamaktadir.
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GMS-2008 Gida Teknolojisi (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:3):
Gida teknolojisinin tanimi ve kapsami, gida isleme, gida saklama yontemleri, konserve teknolojisi, tahil
(hububat) teknolojisi, meyve-sebze isleme teknolojisi, siit ve siit iirlinleri teknolojisi, ve et ve et {iriinleri

teknolojisi

GMS-2308 Yoresel Mutfak II (Marmara, Osmanh) (T: 2 U: 3 K:4 AKTS:6):

Yoresel mutfak kiiltiiriinii arastirarak bu yorelerin yemeklerini hazirlamak yeterliklerini kazandirmak

4. YARIYIL SECMELi DERS GRUBU

GMS-2012 islenmis Et Uriinleri (T: 1 U: 2 K:2 AKTS:6):

Et ile ilgili genel kavramlar1 agiklayabilecek.Etin histolojik yapisim agiklar.insan gidasi olarak et
kaynaklarimi agiklar. Teknoloji ve tiikketim agisindan et ve cesitlerini tanimlar.Et iirlinleri teknolojisi
hakkinda bilgi edinebilecek.Taze islenmis et {iriinlerini tanimlar.Fermente sosisleri agiklarEmiilsiyon tipi
et iirlinlerini tanimlayabilecek.Parca halinde islenen kiir edilmis ve pisirilmis et tiriinlerini bilirKavurma,
jole iskembe ve fiime dil konularimi tanimlar.Ette kalite unsurlarini tartisabilecek.Et kalitesini etkileyen
faktorleri agiklar.Et kalitesini etkileyen faktorleri agiklar.Et kalitesini olusturan unsurlar1 agiklar.Etleri
kalitelerine gore smiflandirir.Kanatli etleri ve iriinlerini aciklayabilecektir.Kanatli etlerinde kalite

kriterlerini agiklarKanath eti muhafaza yontemlerini agiklar

GMS-2018 Gastronomi ve Inovasyon (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:4):

Ogrencilere saglikli beslenme, fiizyon mutfag:, haute cusine, nouvelle cusine ve molekiiler gastronomi gibi
belli bash ¢agdas gastronomi trendlerini tanitmaktir. Ogrenciler yemek trendleri ve giiniimiiziin saglik
endiistrisi ile ilgili konularla ilgili derslere ve seminerlere katilacaklardir. Ogrencileri gastronomideki yeni

trendler hakkinda bilgi sahibi olur.

GMS-2022 Protokol ve Gorgii Kurallar: (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:4):

Protokol kavrami, gelisimi ve 6nemi, protokol tiirleri ve sira diizeni, kurum ve kuruluslarda protokol, devlet
protokolii, bayrak ve tasit protokolii, téren toplanti ve tanigma protokolii, randevu ziyaret tanisma ve hediye
protokolii, davet ziyafet protokolii, kiyafet protokolii, konuk protokolii, yazili, iletigimde protokol, calisma

ortami protokolii, sosyal davranis kurallar1, nezaket ve gorgii kurallari
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GMS-2302 Dondurma Cesitleri (T: 1 U: 2 K:2 AKTS:6):
Dondurma tarihi, dondurmanin hazirlik i¢in gerekli malzemelerin taninmasi, dondurma tiirleri, diinyada

dondurma 6rnekleri, dondurma yapimi

GMS-2304 Tiiketici Davramslar: (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:6):

Tiketici davranislarma giris ve temel kavramlar, Tiiketici davramiglarinin pazarlamadaki 6nemi ve
pazarlama stratejileri iliskisi, Tiiketici satin alma siireci ve satin alma siirecini etkileyen faktorler:
demografik unsurlar, psikolojik faktorler: tiiketici bilgi isleme siireci ve 6grenme, Algilama ve tiiketici
davraniglarina etkisi, Tutum davranis iligskisi, Giidillenme ve tiiketici ilgilenimi, Kisilik ve tiiketici
davraniglara etkisi, Degerler ve yasam bi¢imi, Sosyo-kiiltiirel faktorler: grup dinamigi ve danigsma

gruplart; aile ve sosyal sinif, Kiiltiir ve tiiketici davraniglari, satin alma karar siireci

GMS-2306 Alternatif Turizm (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:4):
Turizmin tarihsel gelisimi, alternatif turizm, kiiltiir temelli turizm, saglik turizmi, doga temelli turizm, spor
turizmi, gastronomi turizmi, etkinlik turizmi, goniillii turizm, yavas turizm, deniz turizmi, sehir turizmi,

sorumlu turizm ve yoksul yanl turizm, alternatif turizmde yeni egilimler

5. YARIYIL (GUZ)

GMS-3001 Menu Yonetimi (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:3):

Meniiniin Tamim ve Tarihgesi, Meniide icerik, Meniide Malzeme, Satin Alma, Depolama ve Dagitim,
Meniide Planlama ve Meniide Simiflama, Meniide Uretim, Meniide Uyum, Meniide Maliyet, Meniide Fiyat,

Meniide Maliyet Kontrolii (Cost-Controll), Meniide Degerlendirme, Meniide Tasarim, Meniide Pazarlama

GMS-3007 Mutfak Akimlar: (T: 3 U: 0 K:3 AKTS:5):

Tarih oncesi ¢aglarda yemek kiiltiirii, ¢esitli medeniyetlerde yemek kiiltiirti, mutfak akimlari
GMS-3009 Yoresel Mutfak III (Karadeniz, Dogu Anadolu) (T: 2 U: 3 K:4 AKTS:6):

Dogu Anadolu Bolgesi mutfak kiiltiirii konusunda arastirma yapmak, Karadeniz Bolgesi mutfak kiiltiirii

konusunda arastirma yapmak
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GMS-3053 Gastronomi Arastirmalar1 (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:3):

Bilimin amaci ve tanimi, Bilimsel bilginin 6zellikleri, Bilimsel aragtirmaya giris, Bilimsel yaklagimlar,
Bilimsel arastirmada temel kavramlar, Arastirma konusu ve probleminin se¢imi, Bilimsel arastirmada veri
tiirleri ve veri toplama araglari, Arastirmada 6lgme ve dlgekler, Orneklem ve 6rneklem tiirleri, Nicel ve
nicel veri analizi, Arastirma raporunun hazirlanmasi, Gastronomi alaninda yapilan bilimsel arastirma

Orneklerinin incelenmesi

GMS-3067 Girisimcilik (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:3):

Girisimeilik kiiltirt, girisimcilerin 6zellikleri, girisimeilik ahlaki, liderlik

5. YARIYIL SECMELIi DERS GRUBU

GMS-3011 Restoran Yonetimi (T: 3 U: 0 K:3 AKTS:4):
Yiyecek icecek sektortl, restoran isletmeleri, kurulus yeri se¢imi, marka yaratma ve gelistirme siireci, orgiit

yapisl, satin alma, tiretim teknikleri ve servis teknikleri, hizmet kalitesi ve miisteri memnuniyeti.

GMS-3015 Slow Food (T: 3 U: 0 K:3 AKTS:4):

Mutfak akimlarinin tarih, ekonomi, tiiketici beklentisi, mutfak profesyonelleri, medya gibi etkenlerle
olustugu; mutfak akimi ve mutfak modasi arasindaki fark; Fransiz gastronomi sanatinin uluslar arast mutfak
diline nasil doniistiigii; Fransiz yeni mutfak anlayisi ve bolgesel mutfak anlayislarinin dogusu; globallesme
ve fast food akiminin dogusu; Akdeniz beslenme sistemi ve mutfak anlayisinin model olusturmasi; saglik
ve beslenme iliskisiyle ortaya ¢ikan mutfak akimlari; siirdiirebilir yemek kiiltiirii; fiizyon ve molekiiler

mutfak akimlari.

GMS-3017 Mesleki ingilizce I (T: 3 U: 0 K:3 AKTS:6):

Mesleki terminolojiyi tanima

GMS-3019 Mesleki Fransizea I (T: 3 U: 0 K:3 AKTS:6):

Mesleki terminolojiyi tanima
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GMS-3051 Gastronomide Bilgisayar Uygulamalar: (T: 3 U: 0 K:3 AKTS:4):
Yiyecek ve icecek maliyeti kontroliin kapsam ve dnemi, yiyecek ve igecek maliyet kontrol siire¢ ve
asamalari, standart yiyecek i¢ecek regetelerinin maliyet hesaplariin yapilmasi, yiyecek icecek faaliyetleri

ile ilgili donemsel verilerin istatistiksi yontemlerle raporlanmasi.

6. YARIYIL BAHAR

GMS-3054 Gastronomide Yeni Egilimler (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:3):

Ogrencilere saglikli beslenme, fiizyon mutfag:, haute cusine, nouvelle cusine ve molekiiler gastronomi gibi
belli bagh gagdas gastronomi trendlerini tanitmaktir. Ogrenciler yemek trendleri ve giiniimiiziin saglik
endiistrisi ile ilgili konularla ilgili derslere ve seminerlere katilacaklardir. Ogrencileri gastronomideki yeni

trendler hakkinda bilgi sahibi olur.

GMS-3056 Yiyecek ve icecek Servisi (T: 1 U: 2 K:2 AKTS:3):
Bu derste yiyecek igecek departmanlarini ve restoran, bar ve otellerin organizasyon yapisini tanitilacak,
menil, menii tipleri anlatilacaktir. Restoran ve barlarda igcecek se¢imi, servis gesitleri ve yiyecek-icecek

asamalari, yiyecek-igecek devri, konuk iligkileri, yiyecek-i¢cecek pazarlama galigmalari ele alinacaktir.

GMS-3060 Pastacilik ve Cikolata Yapimi (T: 2 U: 2 K:3 AKTS:3):
Pastacilikta c¢esitli stil ve teknikler, kuvertiir ¢ikolatalarin se¢imi ve uygulanmasi, siisleme ve pasta

dekorasyonu, ¢igek yapimu, figiir yapimi ve ¢ikolata siislemesi, kalip ve triif ¢ikolata yapima.

GMS-3062 Yoresel Mutfak IV (Ii¢ Anadolu, Giineydogu Anadolu) (T: 2 U: 3 K:4 AKTS:6):
Giineydogu Anadolu Bélgesi mutfak kiiltiirii konusunda arastirma yapmak, i¢ Anadolu Bolgesi mutfak

kiiltiirii konusunda arastirma yapmak

GMS-3064 Staj (0+0+0+5):

Ogrencinin derslerde gordiigii teorik bilgileri progranm ile ilgili uygun goriilen isletmelerde uygulamasi
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6. YARIYIL SECMELI DERS GRUBU

GMS-3020 Mesleki Fransizca II (T: 3 U: 0 K:3 AKTS:6):

Fransizcada Temel Pisirme Ekipmanlari — Fransizcada Kesme, Hazirlama & Karistirma Teknikleri -
Fransizcada Pisirme Yontemleri - Fransizcada Mutfak Yonetimi - Fransizca Personelinin Gorev ve
Sorumluluklar1 - Fransizca Yumurta Pisirme & Tarif - Fransizca Et Mutfagi & Tarif - Fransizca Balik
Mutfagi & Tarif - Fransizca Sebze Mutfagi & Tarif - Fransizca Tahil Mutfagi & Tarif - Fransizca Bakliyat
Mutfagi & Tarif

GMS-3018 Mesleki ingilizce IT (T: 3 U: 0 K:3 AKTS:6):

Temel Pisirme Ekipmanlar1 - Kesme, Hazirlama & Karigtirma Teknikleri - Pisirme Yontemleri - Mutfak
Hiyerarsisi - Mutfak Personelinin Gorev ve Sorumluluklar1 - Mutfakta Hijyen ve Sanitasyon - Mutfak
Gilivenligi - Gida Gilivenligi - Gida Depolama - Yumurta Pisirme & Tarif - Et Mutfagi & Tarif - Balik
Mutfag1 & Tarif - Sebze Mutfag1 & Tarif - Tahil Mutfag1 & Tarif - Bakliyat Mutfag: & Tarif

GMS-3056 Bahce Uriinleri Yetistirme (T: 1 U: 2 K:2 AKTS:4):
Bahge tirlinleri yetistiriciligindeki ekolojik etmenler, organik tarim, konvansiyonel tarim, sebze bahgesi

uygulamalar1 konusunda bilgi verilmektedir.

GMS-3058 Peynir Cesitleri (T: 1 U: 2 K:2 AKTS:4):

Diinya Mutfaginda iiretilen peynirler, Tiirkiye'de iiretilen peynirler, isimleri ve liretim teknikleri.

GMS-3070 Ziyafet Yonetimi (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:4):

Yiyecek icecek hizmet sektoriiniin kapsami ve Onemi, ziyafet hizmetleri tanim ve Onemi, ziyafet
faaliyetlerinde organizasyon fonksiyonu, ziyafet organizasyonlarinda planlama, ziyafet salonlarinin
hazirlanmasi, ziyafet organizasyonlarinda servis cesitleri, ziyafet organizasyonlarinda satis ve maliyet

analizi, hijyen-sanitasyon ve is giivenligi
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7. YARIYIL (GUZ)

GMS-4003 Soguk Mutfak (T: 2 U: 2 K:3 AKTS:5):
Soslar ve Lezzetlendiriciler, Soguk Corbalar, Fiime Teknikleri, Tuzlama, Sarkiiteri, Aspic ve Faux Caviar,
Diinya mutfagina ait soguk mezeler, Soguk ordévrler yapimi ve Mutfak ortaminda; personelin gorev

dagilimini, kontroliinii, soguk mutfagin 6n hazirlik teknikleri.

GMS-4007 Yiyecek Sistemleri (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:3):

Yiyecek servis sistemlerine giris, yiyecek servisinin 6zellikleri, yiyecek akisi (Geleneksel, komiseri, hazir
(pisirilmis ve sogutmali, pisir ve dondur), yiyecek servis sistemleri tiirleri, yeni bir yiyecek sistemini
secerken karar verme siireci, personel sorunlari, malzeme yonetimi, is akist ve iiretimi, ekipman se¢imi
dahil olmak iizere gida hizmet operasyonlarinin organizasyonu ve yonetimi. Yiyecek sistemleri ile ilgili

kalite iyilestirme tiirleri.

GMS-4035 Diinya Mutfaklar (T: 2 U: 2 K:3 AKTS:8):

Dersin igerigi Fransiz, 1talyan, 1spany01, Meksika, 1ngiliz, Balkan ve Amerika vb. mutfaklardir.

GMS-4037 Siirdiiriilebilir Mutfak (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:4):
Bu ders mutfak operasyonlar1 ve yemek pisirmenin temelleri hakkinda genel bilgiler sunmaktadir. Dersin
temeli siirdiiriilebilir mutfak terimleri ve agiklamalarindan olusur ki bunlar profesyonel mutfaklarda hijyen

ve giivenlik uygulamalarini destekleyen tekniklerin temel ilkelerini desteklemekte ve giiglendirmektedir.

7. YARIYIL SECMELI DERS GRUBU

GMS-4011 Yaratic1 Yemek Yetistirme (T: 1 U: 2 K:2 AKTS:4):
Fiizyon mutfagir ve molekiiler gastronomi uygulamalari, diinya mutfaklarindan uygulamalar, yemeklerin
stislenmesi, yagdan, buzdan ve kopiikten heykeller, pastacilik uygulamalari, yemek pisirmede yeni

tekniklerin denenmesi

GMS-4013 Deniz Mahsulleri (T: 1 U: 2 K:2 AKTS:4):
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Ders kapsaminda su {irlinlerinin tarihi, islenmesi ve pisirme yontemleri ile Su iiriinlerinde duyusal

degerlendirme yontemlerinin 6grenimi ile Su triinlerinin tazeligi ve muhafazasini 6grenir.

GMS-4015 Mesleki ingilizce IIT (T: 3 U: 0 K:3 AKTS:6):

Bu ders gastronomi alanina dair temel kelime altyapisi ve senaryolarin yani sira tavsiyede bulunma, derece
belirtme, bir fikre katilma ve katilmama, onay isteme, tercih belirtme, hatirlatmada bulunma, talimat verme,
¢Oziim Onerisinde bulunma, olaylar1 sirasiyla anlatma, bir seyin arti ve eksilerini degerlendirme, detay

isteme gibi dil fonksiyonlari igerir.

GMS-4017 Mesleki Fransizca III (T: 3 U: 0 K:3 AKTS:6):

Bu ders gastronomi alanina dair temel kelime altyapisi ve senaryolarin yani sira tavsiyede bulunma, derece
belirtme, bir fikre katilma ve katilmama, onay isteme, tercih belirtme, hatirlatmada bulunma, talimat verme,
¢Ozlim Onerisinde bulunma, olaylar sirasiyla anlatma, bir seyin art1 ve eksilerini degerlendirme, detay

isteme gibi dil fonksiyonlari igerir.

GMS-4039 Gokceada Mutfag (T: 1 U: 2 K:2 AKTS:4):
Bu ders Gokgeada Mutfak kiiltiirli konusunda aragtirma yaparak yorenin yemeklerinin yapilisini uygulamali
olarak ortaya ¢ikarir. Gokgeada Mutfak kiiltiirli konusunda aragtirma yaparak, yorenin gegmisten giinlimiize

zengin mutfagini kesfederek gorsel tabagini ortaya ¢ikarmaya firsat verir.

GMS-4021 Mesleki Yunanca III (T: 3 U: 0 K:3 AKTS:6):

Mesleki terminolojiyi tanima.

8. YARIYIL (BAHAR)

GMS-4012 Ozel Beslenme Mutfag (T: 2 U: 2 K:3 AKTS:5):

Ozel Beslenmenin Tanim ve Gerekliligi- Ozel Beslenme Cesitleri ve Ozellikleri - Vejetaryen Beslenme -
Vegan Beslenme - Peskateryen Beslenme - Glutensiz Beslenme - Kolesterol Beslenmesi - Laktozsuz
Beslenme - Fonksiyonel Beslenme - Fruktozsuz Beslenme - Proteinsiz Beslenme - Ketojenik Beslenme -

Diyabetik Beslenme - Akdeniz Beslenmesi - Molekiiler Beslenme
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GMS-4022 ileri Mutfak Uygulamalar: (T: 2 U: 2 K:3 AKTS:8):

Yemegin tarihine sekil veren {inlii sefler ve diinya mutfagina kazandirdiklari, Dinlerin gida ve beslenme
modellerine bakisi, gida kimyasina giris ve mutfakta kullanilan teknikler, tarihten bugiine uygulanan yemek
trendleri, gida alerjisi ve gida intoleransi, gida iirlinleri ve orijinleri, lezzet ve tat eslesmeleri, et, balik ve

kanatlilarin yapisi, islenmesi ve uygulamasi, tabak presentasyonu ve tabak dizayni

GMS-4026 Gastronomide Pazarlama (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:3):
Yiyecek ve icecek pazarlama ve satis operasyonlarinin tiim yonleri ele alinmakta, pazarlama, pazarlama
karmasi, pazarlama plani1 gelistirme, pazar boliimleme ve konumlandirma ve sosyal medya pazarlamasi

uzerine odaklanilmaktadir.

GMS-4036 Bitirme Calismasi (T: 0 U: 2 K:1 AKTS:4):
Boliim ogrencileri Gastronomi ve Mutfak Sanatlarinin ilgi alaminda bir konuda edinmis oldugu bilgi ve
becerileri kullanarak bdlim 6gretim iiyelerinden birisinin danismanliginda bir caligma yiiriitiir,

sonuglandirir ve donem sonunda rapor (eser) olarak sunar.

8. YARIYIL SECMELIi DERS GRUBU

GMS-4016 Kahve Kiiltiirii ve Baristahk (T: 1 U: 2 K:2 AKTS:4):

Kahvenin Tarihi - Kahve Bitkisinin Ozellikleri - Kahvenin Yetistirildigi Bolgeler - Kahvenin Kimyasal
Bilesenleri - Kahve Cekirdeklerinin Tiirleri ve Ozellikleri - Kahve Nesilleri - Kahve Cesitleri - Kahvenin
Kafeinsizlestirilmesi - Kahve Demleme Yo6ntemleri - Kahvenin Sunum Teknikleri ( Kahve Sanati) - Kahve
ve Saglik Iliskisi - Kafein Zehirlenmesi - Farkli Ulkelere Gére Kahve Tiiketim Aliskanliklari - Baristanin

Gorev ve Sorumluluklari

GMS-4018 Gastronomi Sosyolojisi (T: 2 U: 0 K:2 AKTS:4):
Gastronomi ve Sosyoloji Kavramlarin Tanimi - Gastronomi ve Sosyoloji iliskisi - Toplumsal Déniisiim
Icerisinde Gastronomi - Kiiltiirel Sermaye Birikimi Olarak Gastronomi - Sosyal Statiide Gastronomik

Aliskanliklar - Gastronomide Dinsel Kiiltiiriin Etkileri - Ozel Giinlerde Gastronomik Ogeler
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GMS-4020 Otlar ve Baharatlar (T: 1 U: 2 K:2 AKTS:4):
Bu ders kapsaminda 6grenciler otlar, baharatlar ve karigimlari tanimaya ve tamimlamaya yonelik

uygulamalar yapmaktadir.

GMS-4024 Mesleki ingilizce IV (T: 3 U: 0 K:3 AKTS:6):

Bu ders gastronomi alanina dair temel kelime altyapisi ve senaryolarin yani sira tavsiyede bulunma, derece
belirtme, bir fikre katilma ve katilmama, onay isteme, tercih belirtme, hatirlatmada bulunma, talimat verme,
¢Oziim Onerisinde bulunma, olaylar1 sirasiyla anlatma, bir seyin arti ve eksilerini degerlendirme, detay

isteme gibi dil fonksiyonlari igerir.

GMS-4028 Mesleki Fransizca IV (T: 3 U: 0 K:3 AKTS:6):

Bu ders gastronomi alanina dair temel kelime altyapisi ve senaryolarin yani sira tavsiyede bulunma, derece
belirtme, bir fikre katilma ve katilmama, onay isteme, tercih belirtme, hatirlatmada bulunma, talimat verme,
¢Ozlim Onerisinde bulunma, olaylar sirasiyla anlatma, bir seyin art1 ve eksilerini degerlendirme, detay

isteme gibi dil fonksiyonlari igerir.

GMS-4032 Mesleki Yunanca IV (T: 3 U: 0 K:3 AKTS:6):

Mesleki terminolojiyi tanima
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