(2022-2023) Gdkgeada Uygulamali Bilimler Yiiksekokulu / Gastronomi ve Mutfak Sanatlari / N.O

PROGRAMIN OGRETIM PLANI
1.Yaryil
Ders Kodu Ders Adi

2 Yaryl

Ders Kodu

3.Yaryl

Ders Kodu

4 NYaryl

Ders Kodu

5.Yaryll

Ders Kodu

6.Yariyl

Ders Kodu

Atatirrk llkeleri ve Inkilap Tarihi |
Gastronomiye Girig

Kariyer Planlama

Gida Guvenligi ve Hijyen

Gida Uriinleri

Mutfak Teknikleri |

Turk Dili |

Yabanci Dil | (ingilizce)

Ders Adi

Atatirk ilkeleri ve inkilap Tarihi Il
Temel Sanat Egitimi
Beslenmenin Temel ikeleri

is Sagligi ve Guvenligi

Mutfak Teknikleri Il

Turk Dili Il

Yabanci Dil ll (ingilizce)

Ders Adi

Gida Sanayi Ekonomisi

Mutfak Yonetimi

Gidalarda Duyusal Analiz
Yoresel Mutfak | (Ege, Akdeniz)
Arastirma Yontemleri

3. Yariyll Segmeli Ders Grubu

Ders Adi

Genel isletme

Gida Politikalari

Yemek Stilistligi ve Fotografcilik
Gida Teknolojisi

Yoresel Mutfak Il (Marmara Osmanli)
4. Yariyl Se¢meli Ders Grubu

Ders Adi

Menu Yonetimi

Mutfak Akimlari

Yoéresel Mutfak Il (Karadeniz, Dogu Anadolu)
Gastronomi Arastirmalari

Girisimcilik

5. Yariyll Segmeli Ders Grubu

Ders Adi

Gastronomi Yeni Egilimler

Yiyecek ve icecek Servisi

Pastacilik ve Cikolata Yapimi

Yéresel Mutfak IV (ic Anadolu Giineydogu Anadolu)
Staj

6. Yariyl Segmeli Ders Grubu

Ders Tipi
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
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Bolim Segmeli
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7 Yaryl

Ders Kodu Ders Adi

Soguk Mutfak

Yiyecek Sistemleri
m Diinya Mutfaklar
Stirdurlebillir Mutfak

7. Yariyll Segmeli Ders Grubu

8.Yaryll

Ders Kodu Ders Adi

Ozel Beslenme Mutfagi

lleri Mutfak Uygulamalar
Gastronomide Pazarlama
Bitirme Calismasi

8. Yariyl Segmeli Ders Grubu

SECMELI DERSLER

3. Yariyl Se¢meli Ders Grubu - SEC-3 Bolim Se¢meli

Ders Kodu Ders Adi

St ve Sit Urtinleri

Unlu Mamuller

Zeytin ve Zeytinyagi
Gastronomi Yazarligi
Ekoloji ve Strdirilebilirlik
m Hizmet Pazarlamasi

4. Yariyl Segmeli Ders Grubu - SEC-204 B&lim Segmeli

Ders Kodu Ders Adi

islenmis Et Urtinleri
Gastronomi ve Inovasyon
Protokol ve Gérgl Kurallari
m Dondurma Cesitleri
Tiketici Davraniglari
Alternatif Turizm

5. Yariyll Segmeli Ders Grubu - SEC-305 B6lim Segmeli

Ders Kodu Ders Adi

GMVS-3011 Restoran Yonetimi
GVE-3015 Slow Food
Mesleki ingilizce |

Gastronomide Bilgisayar Uygulamalari

6. Yariyl Segmeli Ders Grubu - SEC-306 B6lim Segmeli

Ders Kodu Ders Adi

Mesleki ingilizce I

Bahge Urinleri Yetistirme
Peynir Cesitleri

Ziyafet Yonetimi

7. Yariyl Segmeli Ders Grubu - SEC-407 B&lim Segmeli

Ders Kodu Ders Adi

Yaratici Yemek Pisirme
Deniz Mahstilleri
Mesleki ingilizce Il
Gokgeada Mutfagi

8. Yariyll Segmeli Ders Grubu - SEC-408 B6lim Segmeli

Ders Kodu Ders Adi

Kahve Kiltiri ve Baristallk
Gastronomi Sosyolojisi
Otlar ve Baharatlar
Mesleki ingilizce IV

Ders Tipi

Zorunlu

Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Bolum Segmeli
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