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Dunya Mutfaklari |
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7 Yaryl

Yerel
Ders Kodu Ders Adi Ders Tipi Dil Teorik Uygulama Laboratuvar Kredi  AKTS
Soguk Mutfak Zorunlu Tirkge 2 2 0 3 3
Surdrdlebilir Mutfak Zorunlu Turkge 2 0 0 2 2
Otlar ve Baharatlar Zorunlu Turkce 1 2 0 2 5
lleri Mutfak Uygulamalari Zorunlu Tirkge 2 2 0 3 5
Ozel Beslenme Mutfagi Zorunlu Turkce 2 2 0 3 5
7. Yariyll Segmeli Ders Grubu Bolum Segmeli 4 10
Toplam: 9 8 0 17 30
8.Yaryll
Yerel
Ders Kodu Ders Adi Ders Tipi Dil Teorik Uygulama Laboratuvar Kredi  AKTS
Bitirme Calismasi Zorunlu Turkgce O 4 0 2 8
8. Yariyl Segmeli Ders Grubu Bolum Segmeli 15 22
Toplam: 0O 4 0 17 30
SECMELI DERSLER
v
3. Yariyl Se¢meli Ders Grubu - SEC.3 B&lum Segmeli
Yerel
Ders Kodu Ders Adi Teorik Uygulama Laboratuvar Kredi  AKTS
Siit ve Siit Uriinleri 1 2 0 2 6
Unlu Mamuller 1 2 0 2 6
Zeytin ve Zeytinyag 1 2 0 2 6
Otel lsletmeciligi 3 0 0 3 4
Hizmet Pazarlamasi 3 0 0 3 4
Gastronomi ve Medya 3 0 0 3 4
4. Yariyl Segmeli Ders Grubu - SEC.4 B6lum Segmeli
Yerel
Ders Kodu Ders Adi Teorik Uygulama Laboratuvar Kredi  AKTS
islenmis Et Urdinleri 1 2 0 2 6
Gastronomi ve Inovasyon 2 0 0 2 4
Protokol ve Gérgl Kurallari 2 0 0 2 4
Peynir Cesitleri 1 2 0 2 6
Tiketici Davranislari 2 0 0 2 4
Yemek Stilistiigi ve Fotografcilik 1 2 0 2 6
5. Yariyll Segmeli Ders Grubu - SEC.5 BSlum Se¢meli
Yerel
Ders Kodu Ders Adi Teorik Uygulama Laboratuvar Kredi ~ AKTS
Ekoloji ve Strdirlebilirlik 2 0 0 2 4
Kirsal Kalkinma 2 0 0 2 4
Yenilebilir Bitki ve Cicekler 2 0 0 2 4
Mesleki ingilizce | 1 2 0 2 6
Mesleki Yunanca 1 1 2 0 2 6
Yaratici Yemek Pisirme 1 2 0 2 6
6. Yariyll Segmeli Ders Grubu - SEC.6 BSlum Se¢cmeli
Yerel
Ders Kodu Ders Adi Teorik Uygulama Laboratuvar Kredi  AKTS
Bahge Uriinleri Yetistirme 1 2 0 2 6
Mesleki ingilizce I 1 2 0 2 6
Mesleki Yunanca Il 1 2 0 2 6
Ziyafet Yonetimi 3 0 0 3 4
Restoran Yénetimi 3 0 0 3 4
Mekan Tasarmi ve Konsept Gelistirme 3 0 0 3 4
7. Yariyl Se¢meli Ders Grubu - SEC.7 B&lum Se¢meli
Yerel
Ders Kodu Ders Adi Teorik Uygulama Laboratuvar Kredi  AKTS
Gokgeada Mutfag 1 2 0 2 6
m Mesleki Yunanca lll 1 2 0 2 6
Mesleki ingilizce Il 1 2 0 2 6
Tarmsal Pazarlama 2 0 0 2 4
Sokak Lezzetleri 2 0 0 2 4
Gastro Diplomasi 2 0 0 2 4
8. Yariyll Segmeli Ders Grubu - SEC.8 BSlum Se¢meli
Yerel
Ders Kodu Ders Adi Teorik Uygulama Laboratuvar Kredi  AKTS

Kahve Kiilttirti ve Baristalik 1 2 0 2 6

Mesleki ingilizce IV 1 2 0 2 6



Ders Kodu Ders Adi

Dondurma Cesitleri
Deniz Mahsulleri
Mesleki Yunanca IV
Yemek Rittielleri

Dijital pazarlama
Yiyecek Sistemleri
Saray Mutfagi

Tuketim Psikolojisi
Guda Politikalari
Gastronomi Seminerleri
Stres Yénetimi
isletmede Mesleki Egitim

ENTEGRE DERSLER
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