
Zaman damgası 1- Cinsiyetiniz 2- Mezun Olduğunuz Program? 3-  Okula Giriş Yılınız? 4- Mezun Olduğunuz Yıl? 5- Mezuniyet Sonrası Eğitiminize Devam Ettiniz mi? 6- Eğitimini Aldığınız Sektörde mi Çalışıyorsunuz? 7- Sizce GUBY’den aldığınız eğitimin en olumlu 3 yönü nedir?8- Sizce GUBY’den aldığınız eğitimin geliştirilebilecek 3 yönü nedir?9-  Aşağıdaki ifadelere göre görüşünüze en uygun seçeneği belirtiniz. [GUBY’e bilinçli bir tercihle gelmiştim.]9-  Aşağıdaki ifadelere göre görüşünüze en uygun seçeneği belirtiniz. [Üniversitede aldığım eğitim, mesleki hayatın gereksinimlerine uygundu]9-  Aşağıdaki ifadelere göre görüşünüze en uygun seçeneği belirtiniz. [Üniversite eğitimim bana bilgiye ulaşma ve araştırma becerileri kazandırdı.]9-  Aşağıdaki ifadelere göre görüşünüze en uygun seçeneği belirtiniz. [Üniversite eğitimim bana alanımla ilgili iletişim kurabilecek düzeyde yabancı dil bilgisi edinmeme katkı sağladı.]9-  Aşağıdaki ifadelere göre görüşünüze en uygun seçeneği belirtiniz. [GUBY’de aldığım eğitim kaliteliydi.]9-  Aşağıdaki ifadelere göre görüşünüze en uygun seçeneği belirtiniz. [Üniversitede aldığım eğitim sayesinde alanımla ilgili bilgileri kullanabilme yetkinliğine sahibim.]9-  Aşağıdaki ifadelere göre görüşünüze en uygun seçeneği belirtiniz. [Üniversitede aldığım eğitim, alanım açısından beklentilerimi karşıladı.]9-  Aşağıdaki ifadelere göre görüşünüze en uygun seçeneği belirtiniz. [Eğer tekrar seçme şansım olsaydı yine Gökçeada Uygulamalı Bilimler Yüksekokulu'nu seçerdim.]9-  Aşağıdaki ifadelere göre görüşünüze en uygun seçeneği belirtiniz. [Üniversiteye yeni girecek öğrencilere GUBY'i tavsiye ederim.]9-  Aşağıdaki ifadelere göre görüşünüze en uygun seçeneği belirtiniz. [GUBY mezunu olmaktan gurur duyuyorum.]

17.10.2023 12:59:18 Kadın Gastronomi ve Mutfak Sanatları 2018 2022 Lisans Mezunuyum Evet Yok Yok Katılıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum

17.10.2023 15:17:04 Kadın Gastronomi ve Mutfak Sanatları 2016 2020 Yüksek Lisans Mezunuyum Evet
Hocalarımızla rahatlıkla birebir iletişim kurma imkanı
Yeni binanın yapımıyla birlikte artan olanaklar
Uygulamalarda kullanılacak yabani otlara erişilebilirlik

Malzeme tedariğinde yaşanan sıkıntılar
Hocalardaki bilgi yetersizliği
Hocaların egoları

Katılıyorum Kararsızım Kesinlikle Katılıyorum Kararsızım Kararsızım Katılıyorum Kararsızım Kararsızım Kararsızım Katılıyorum

17.10.2023 17:38:12 Erkek Gastronomi ve Mutfak Sanatları 2019 2023 Lisans Mezunuyum Evet
Elimizde bulunan kısıtlı imkanlarla yenilikler yaratabilmek
Akademik ve teorik anlamda hocalarımızın deneyimli ve bilgili olması
Sorumluluk sahibi olma, edindiğimiz bilgileri iş ve çalışma hayatında kullanabilme

Uygulamalı derslerin ders saatlerinin arttırılması
Bir tane daha mutfak açılması
Okuldaki etkinlik ve yarışmaların arttırılması

Katılıyorum Kesinlikle Katılıyorum Kesinlikle Katılıyorum Katılıyorum Kesinlikle Katılıyorum Kesinlikle Katılıyorum Katılıyorum Katılıyorum Katılıyorum Kesinlikle Katılıyorum

17.10.2023 19:09:45 Erkek Gastronomi ve Mutfak Sanatları 2019 2023 Lisans Mezunuyum Evet Yok Yok Kesinlikle Katılmıyorum Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Katılmıyorum Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kararsızım Katılmıyorum Katılmıyorum

17.10.2023 19:12:07 Erkek Gastronomi ve Mutfak Sanatları 2017 2023 Lisans Mezunuyum Evet Yenilikçi olması, kariyer planlamasında önemli pay sahibi olması, var olan becerileri geliştirmesi.Saha etkinlikleri, bazı ders içerikleri ve similasyon tarzı eğitim Katılıyorum Katılıyorum Katılıyorum Kararsızım Katılıyorum Katılıyorum Katılıyorum Katılıyorum Kesinlikle Katılıyorum Kesinlikle Katılıyorum

17.10.2023 19:51:16 Kadın Gastronomi ve Mutfak Sanatları 2019 2023 Lisans Mezunuyum Evet Eğitim gastronomi için kesinlikle yetersiz ve geliştirilmesi gerekli
1. Mutfak ekipmanı
2. Malzeme temini
3. Eğitim 

Kararsızım Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum

17.10.2023 19:57:49 Kadın Gastronomi ve Mutfak Sanatları 2019 2023 Lisans Mezunuyum Evet Hocalarım, keyifli geçirilmeye çalışılan mutfak dersleri, zamanın verimli kullanılması Derslerin süresi, öğrencilerin teorik derslerde odaklanmaya yönlendirilmesi, bazı teorik derslerin slayttan okunup geçilmemesiKesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum

17.10.2023 20:37:10 Kadın Gastronomi ve Mutfak Sanatları 2019 2023 Lisans Mezunuyum Hayır
Hocaların ilgili ilgili ve çaba içerisinde olması
Arkadaşlıkların sağlam olması
Okul küçük olduğu için bir aile ortamının oluşması

Mutfak araç gereçlerinin geliştirilmesi 
Yeterli ürün bulundurulması
Uygulama kısıtlı zamanda olmaması 

Katılmıyorum Katılmıyorum Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kararsızım

18.10.2023 19:19:32 Kadın Balıkçılık Teknolojisi 2015 2019 Lisans Mezunuyum Hayır
*Meslek sahibi olma, 
*Öğretmenlerin kaliteli olması
*Dalgıç eğitiminin verilmesi ve yıldız sahibi olma

Yeterli alet ve ekipmanları sahip olması 
Uygulamalı eğitimlerin artması 
Teknik gezilerin artması 

Kesinlikle Katılıyorum Kesinlikle Katılıyorum Kesinlikle Katılıyorum Katılıyorum Kesinlikle Katılıyorum Kesinlikle Katılıyorum Kesinlikle Katılıyorum Kesinlikle Katılıyorum Kesinlikle Katılıyorum Kesinlikle Katılıyorum

18.10.2023 21:04:49 Kadın Balıkçılık Teknolojisi 2016 2018 Lisans Mezunuyum Evet Dalış Uygulama dersleri, atanma kodu Katılmıyorum Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Katılmıyorum Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Katılmıyorum Katılmıyorum Katılmıyorum Katılmıyorum

20.10.2023 09:42:25 Kadın Gastronomi ve Mutfak Sanatları 2018 2022 Lisans Mezunuyum Hayır
Akademisyenlerle bire bir iletişim fırsatı.
İlgili akademik kadro.

Sektörel çalışmada daha etkin rol. 
Etkinlik sayısının arttırılması.
Ders ekipman sayısının arttırılması 

Kesinlikle Katılıyorum Katılıyorum Katılıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kararsızım Kararsızım Kararsızım Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kararsızım

20.10.2023 09:44:49 Erkek Gastronomi ve Mutfak Sanatları 2019 2023 Lisans Mezunuyum Evet Küçük bir okul olduğu için bilgiye kolay ulaşım,mutfaktaki ürün ve malzeme kalitesi,teorik derslerde işinin ehli öğreticilerEkipmanlar,kaynaklar,düzen Katılıyorum Kararsızım Katılıyorum Kararsızım Kararsızım Katılıyorum Kararsızım Kesinlikle Katılmıyorum Katılmıyorum Kesinlikle Katılıyorum

20.10.2023 10:28:21 Kadın Gastronomi ve Mutfak Sanatları 2018 2022 Yüksek Lisans Mezunuyum Evet Özgüveb kazandım tek başıma yaşama becerisi kazandım sabrım arttıMalzemler konusunda daha iyi destek verilebilir en azından bir tane usta öğretici yada aşçı olaabilirdiKesinlikle Katılmıyorum Kararsızım Kararsızım Kesinlikle Katılmıyorum Kararsızım Katılmıyorum Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kararsızım Kesinlikle Katılıyorum

20.10.2023 11:18:41 Kadın Gastronomi ve Mutfak Sanatları 19 2022 Yüksek Lisans Mezunuyum Hayır Yok Malzeme temini kontrol altında olabilir. Mutfak dersleri arttırılabilir.Katılıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum

20.10.2023 12:20:27 Erkek Gastronomi ve Mutfak Sanatları 2019 2023 Lisans Mezunuyum Evet Senem,Zeynep ve Hande hoca dışında olumlu yönü yok
Hocaların daha donanımlı olması
Mutfağın yetersizliği
Bütçe

Kararsızım Katılmıyorum Katılıyorum Kararsızım Katılmıyorum Katılmıyorum Katılmıyorum Kararsızım Kararsızım Katılıyorum

20.10.2023 13:02:29 Kadın Gastronomi ve Mutfak Sanatları 2016 2020 Yüksek Lisans Mezunuyum Evet

*imkansızlık içinde bir şeyler üretmeyi öğreniyorsunuz 
*aktivite olmadığı için mecbur ders çalışıyorsunuz. Gittiğiniz kafelerde illa ki hocaları görüyor okul dışında dahi bir şeyler öğreniyorsunuz. Tüm ada kampüs.
*insanlara karşı tahammül seviyeniz artıyor. Sabrı öğreniyorsunuz. Bu durum sektörde çok işe yarıyor. Grup çalışmalarında sorunsuz çalışabiliyorsunuz. Çünkü adada okumak her yerde her zaman sevmediğiniz aranızın kötü olduğu insanlarla bir arada demek. Ve böylece işe başladığımızda sevmediğimiz insanları tolere edebiliyoruz.
* adadaki çoklu kültür çok verimli. Türk Rum Kürt laz vb bir çok etnik gruptan insan var ve bu sayede çeşitli kültürleri, mutfakları öğrenebiliyoruz

Alanda uzman kişilerle çalışmak 
Öğrenciye destek ve yardımların gelişmesi
Sosyal etkinlikler kulüpler artmalı 

Katılıyorum Katılmıyorum Katılıyorum Katılmıyorum Katılmıyorum Kesinlikle Katılıyorum Katılmıyorum Kararsızım Katılmıyorum Kararsızım

21.10.2023 07:43:02 Erkek Gastronomi ve Mutfak Sanatları 2018 2023 Lisans Mezunuyum Hayır * * Kesinlikle Katılıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kararsızım Kesinlikle Katılmıyorum Kararsızım Katılmıyorum Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Kesinlikle Katılmıyorum Katılıyorum

29.10.2023 12:20:15 Kadın Gastronomi ve Mutfak Sanatları 2018 2022 Lisans Mezunuyum Hayır
Gastronomi Araştırmaları dersine Hande hocanın girmesi ve bize akedemik anlamda yararlı olacak bilgiler vermesi.
Senem hocanın yapmış olduğu seminerler.
Mutfağı kullanabiliyor olmamız.

Mutfak ve uygulama alanındaki yetersizlik ve mutfak derslerinin yeteri kadar verimli olmaması.
Merkez kampüsle daha fazla etkileşim.
Öğrenci merkezli bir yaklaşım. Katılıyorum Katılıyorum Katılıyorum Katılmıyorum Katılıyorum Katılıyorum Katılmıyorum Katılmıyorum Katılmıyorum Katılıyorum


