(2025-2026) Gdkgeada Uygulamali Bilimler Yiiksekokulu / Gastronomi ve Mutfak Sanatlari / N.O

PROGRAMIN OGRETIM PLANI
1.Yaryil
Ders Kodu Ders Adi

2 NYaryl

Ders Kodu

3.Yaryl

Ders Kodu

4 Yariyl

Ders Kodu

5.Yaryl

Ders Kodu

6.Yariyl

Ders Kodu

Atatirrk llkeleri ve Inkilap Tarihi |
Gastronomiye Girig

Mutfak Teknikleri |

Kariyer Planlama

Gida Guvenligi ve Hijyen
Temel Sanat Egitimi

ingilizce |

Tark Dili |

Yabanci Dil | (ingilizce)

Ders Adi

Atatiirk llkeleri ve Inkilap Tarihi |l
Besin Kimyasi

Mutfak Teknikleri Il

Arastirma Yontemleri

Gida Mevzuati

Mutfak Kultira

ingilizce Il

Turk Dili Il

Yabanci Dil ll (ingilizce)

Ders Adi

Mutfak Yonetimi

Yoresel Mutfak | (Ege, Akdeniz)

is Sagligi ve Guvenligi

Yiyecek ve icecek Maliyet Kontrolii
Gastronomide Pazarlama
ingilizce i

3. Yaryll Segmeli Ders Grubu

Ders Adi

Yoresel Mutfak Il (Marmara, Osmanli)
Girisimcilik

Meni Planlama

Mesleki Etik

ingilizce IV

Orgiitsel Davranig

Genel Isletme

4. Yariyl Se¢meli Ders Grubu

Ders Adi

Yoresel Mutfak lll (Karadeniz-Dodu Anadolu)
Dinya Mutfaklari |

Mutfak Akimlari

Pastacilk ve Cikolata Yapimi

ingilizce V

5. Yaryll Se¢meli Ders Grubu

Ders Adi

Yéresel Mutfak IV (ic Anadolu, Gineydogu Anadolu)
Dinya Mutfaklar Il

Staj

ingilizce VI
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Ders Kodu Ders Adi

6. Yariyl Segmeli Ders Grubu

7 Yaryl

Ders Kodu Ders Adi

Strdrlebilir Mutfak

lleri Mutfak Uygulamalar
Ozel Beslenme Mutfagi
ingilizce VI

Soguk Mutfak

7. Yariyll Segmeli Ders Grubu

8.Yaryll

Ders Kodu Ders Adi
Bitirme Calismasi
8. Yariyl Segmeli Ders Grubu

SECMELI DERSLER

3. Yaryll Segmeli Ders Grubu - SEC.3 (2025) Bolim Segmeli

Ders Kodu Ders Adi

St ve Sut Urtinleri
Unlu Mamuller

Zeytin ve Zeytinyagi
Gastronomi ve Medya
Alternatif Turizm
Gastronomi Sosyolojisi

4. Yariyl Segmeli Ders Grubu - SEC .4 (2025) B6lim Se¢gmeli

Ders Kodu Ders Adi

Yemek Stilistligi ve Fotografcilik
Peynir Cesitleri

Tiketici Davraniglan
Gastronomi ve inovasyon
Protokol ve Gérgl Kurallari
islenmis Et Urtinleri

5. Yariyl Se¢meli Ders Grubu - SEC.5 (2025) B&lum Segmeli

Ders Kodu Ders Adi

Ekoloji ve surduriilebilirlik
Bahge Uriinleri Yetistirme |
Yenilebilir Bitki ve Cicekler
Mesleki ingilizce |

Yonetim ve Organizasyon
Yaratici Yemek Pisirme

6. Yariyl Segmeli Ders Grubu - SEC.6 (2025) Bolim Segmeli

Ders Kodu Ders Adi

[ S50 Bahge Uriinleri Yetistirme I
Mesleki ingilizce Il

Temali Restoranlar
Restoran Yonetimi

Hizmet Pazarlamasi
m Ziyafet Yonetimi

7. Yariyll Segmeli Ders Grubu - SEC.7 (2025) B6lim Segmeli

Ders Kodu Ders Adi

Gokgeada Mutfagi
Miksoloji

Mesleki ingilizce Il
Molekuler Gastronomi
Sokak Lezzetleri
Gastro Diplomasi

Ders Tipi

Bolum Segmeli

Ders Tipi
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu
Zorunlu

Bolim Segmeli

Ders Tipi
Zorunlu
Bolum Secmeli
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Dil
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8. Yariyll Segmeli Ders Grubu - SEC.8 (2025) BSlim Segmeli

Ders Kodu Ders Adi

Kahve Kiltiri ve Baristallk
Mesleki ingilizce V
Gidalarda Duyusal Analiz
Dondurma ve Sitla Tatllar
Deniz Mahsulleri

Yemek Sisleme Sanati
Yemek Rittielleri

Dijital pazarlama
Gastronomi Seminerleri
Yiyecek Sistemleri

Saray Mutfagi

insan Kaynaklar Yonetimi
Turizm Cografyasi
Tikketim Psikolojisi

Stres Yonetimi

sletmede Mesleki Egitim

ENTEGRE DERSLER

Yerel
Teorik Uygulama Laboratuvar Kredi
1 2 0 2
1 2 0 2
1 2 0 2
1 2 0 2
1 2 0 2
1 2 0 2
3 0 0 3
3 0 0 3
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3 0 0 3
3 0 0 3
3 0 0 3
2 0 0 2
2 0 0 2
2 0 0 2
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