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4 Calisan igciler harig olmak tzere servis alanina yabanci kimse

. giriyor my veya servis alaninda bulunuyor mu?

r Isciler callsma sirasinda &zel sapka/bone, yuz siperligi, maske ve
2 | v 12.3. | eldiven kullanyor mu? Kisa kollu is kiyafeti giymis ise tek
kullanimlik kolluk takiyor mu?

| Isciler sefvis sirasinda yemek yemek, sakiz cinemek, igecek
icmek, sigara icmek gibi eylemlerde bulunuyor mu?
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5 ' i 1 F_’srma orglin égre_tim (6dle) veya ikinci 6gretim (akgam) yemek i
hizmetini verdi mi?
3|V 6.3 Firma, duybrulan yemek saatleri icinde yemek servisi yapti mi? ;,(
3| v 73 Ayni giin iginde servisi yapilan érgun égretim ve ikinci 6gretim i
| yemekleri @yni ment mi? 1 |
3w 74 Firma dige:.r merkez ve ilge yemekhaneleri ile aynt mentyl ma
uyguluyor? B
3 | il 76 llan edilen'men'ude idarenin izni, onayi, bilgisi olmadan degisiklik \7
| | | yapildr mi? -
[ | "Firma. servise sundugu yemeklerin ve yardimei Urinlerin (ekmek, .
2 I g4 baharat gibi) icinden herhangi bir yabanci madde, bocek,
! haserenin cikti mi?
_ Yemeklerih yemekhanelere taginmasindan sonra; servis
‘ 2 Il 85 | éncesindelveya servis sirasinda yemegin kalitesi, tat, lezzet, ><
L gériintil ve saglik sartlaninin uygun mu?
Servise sunulan herhangi bir gida malzemesi “light gran” ma?
3| VIl 8.8. (Ornek: Tam yagh yogurt: Stit yagi = %3,8 ve Tam yagh ayran: stit )<
| yadi 2 %18 Bu degerlerin alti driinler light'tir.)
3| IX 94, Yemek parsiyonlari yeterli mi? X
1 I 101 SEN.ISE sunulan yemeklerden her giin ve her 6gun igin ayr olarak )&
B numune alinyor mu? |
4 . 10.4. Numur}e{g fin biri idareye teslim edilip idarenin soguk dolabina 7{\
_ J yerlestiriliyor mu? |
5 | 1.4 Getirilen yemekler; gorintisd, kalitesi ve sicakligl bozulmadan, ;
| ' hijyen kogullan saglanarak yemekhaneye taginiyor mu? ><
' Araclar heér zaman hijyen kurallarina uygun olarak temizlenip Y :
2|V 11.3. . .
| temiz tutuluyor mu?
2 | v 11.4 Arag icerisinde yemek taginan alanda yemek haricinde bagka bir ! N\
l 1 nesne veya kisi tasiniyor mu?

12.4.

.|
X

> v | 129 Haz;rlang’r\l sicak yemekler sicak, soguk yemekler ise soguk >(
¥ | olarak sefvis ediliyor mu?

4 ) 1213 Yemek kasidn, catall ve bigadr kagit kasIkliklar/paketler iginde Y
<12 | sunuluyor mu? -
bl - 1214, | Yemeklef porselen tabaklarda servis ediliyor mu? P

Tatlilar, yogurtlu Grinler (en az 200 gramlik) ve salatalar (en az ~ /

4 - 12.17. | 400 granlik) gibi bazi 4. kap tamamlayici yemekler tek X

L | | kullanimik, kapakh seffaf kaselerde servis ediliyor mu? | 1

-
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Yemekhaneye getirilen tamamlayici yemekler (4. kap yemekler) /

2 | IX 12 18. | sunuma hazir sekilde getiriliyor mu? (Porsiyonlama, tabaklama gibi
6n hazirhik islemleri yapilamaz)

Yemek servis Unitesinin arkasinda ve servis elemaninin yaninda
4 - 13.1 bulundurmak Uzere cam siseler icinde zeytinyadi veya cesitli
salata soslan bulunuyor mu?

Ogrenci/Pgrsonel ilave zeytinyadi/sos istediginde; bunlari servis

4 = 13.1. | elemani sérvis ediyor mu? (Gorevli haricinde kimse bu sigelere
dokunamaz
Servis sirasinda verilen ekmek; Tirk Gida Koteksi'ne gére

4 - 13.3. | Uretilmis, én az 50 g'lik ambalajlarda, miktar kisi bag! ortalama iki

adet hesaplanarak veriliyor mu?

Toplam ekimek sayisinin en az % 20’sini kepekli ekmek
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4 ) 13.5. olusturuyofr mu? (Talebe gére oran arttiriiabilir)
Servis sirdsinda verilen su; en az 180 mllik kapall plastik
4 - 13.7. bardaklar%sa ve miktari kisi bagi ortalama iki adet hesaplanarak
veriliyor mu?
' 4. kap tamamlayici yemek olarak verilen yogurt; en az 100 g'lik
4 | 138. kapall ambalajli bir porsiyonluk olarak veriliyor mu?
4 | - 13.9. | Tuz, en cok 2 gramlik ambalajli iyotiu tuz olarak veriliyor mu?
4 i 13.10 Kargbiberve pulbiber; en ¢ok 2 gramlik ambalajli olarak veriliyor
| mu”
| Pecete; dezenfektanli islak ve kuru olmak tizere iki cesit olacak i
41 - | 131 sekilde teq kullanimlik ve ambalajli olarak veriliyor mu? ><
Yemek masalarinda tuzluk, karabiberlik, pulbiberlik, pecetelik gibi
i } 13.13. herhangi $ir malzeme bulunuyor mu? (Masalar bos kalacaktir) ><
Tum servis hazirlik bolum(, yemekhane ile bu alanlardaki
4 - 14.1. | demirbas malzemeleri sadlik kosullarina ve Gida Hijyeni
Yénetmeligi hikiimierine uygun olarak temizieniyor mu?
4 ) 14.4 Firma Sagdlik Bakanhiginca yayimlanan gtncel "COVID-19 Salgin
| Yénetimi ve Calisma Rehberi” hikumlerini uyguluyor mu?
Eller ile sik dokunulan yizeyler (merdiven kollari, kapi koliar,
4 i 148 pencere kbllari, asansor dugmeleri, masa ylizeyleri, yemek

sandalyeléri, yemek turnikesi, turnike seperatarleri, turnike kollar
gibi) sik sik temizleniyor ve dezenfekte ediliyor mu?

“Firma tarafindan yemekhane girilerine ayak pedalli el
4 - 14.7. | dezenfektan stantlari yerlestirilip bu dezenfektanlarin her zaman
dolu clmaksi sadlaniyor mu?

4 = 14.10. | sonrasinda en az 60°C’de bulagik makinesinde yikaniyor ve bir
sonraki kullanima kadar temiz bir yerde muhafaza ediliyor mu?

Firma, yemek atiklari ve ¢oplerini usulune uygun olarak yeterli
4 ny 14.12. | miktarda ¢6p kovasi ve ¢op posetleri icerisinde agzi kapall olarak
hijyenik sekilde ¢op konteynirlarina ulagmasini saglyor mu?

Yemekhaneden ¢dp konteynirina veya tagima araclarina giden yol
temizleniyor mu?

4| - | 1413

Yemek servisinde kullantlan tim arag geregler her kullanim -><
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4 [ i 16.1 Firmanin calistirdigi isciler tecribeli, gavenilir, 6zenli, tavir ve ><
) davranisi Ganakkale Onsekiz Mart Universitesi'ne uygun mu? N
4 163 Firma iscis|; is ark_ada§lar|na ve hizmet verdigi tum kigilere gérgu ><
’ kurallar cercevesinde davranip, saygih ve guler yizli ma? ’
4 ) 16.4 Yemekhanede hizmetlerin rahat sirmesini saglayacak sayida isgi ~/
: galisiyor mu? x
Firma, iscilerin saghgini korumak tizere her tirlii saglik ve gerexkli .
4 B 16.22. emniyet tedbirlerini almig mi? K
(Hay!r ise; tehlikeli §artlar Nedir, YazZINIZ: ... oo /
i e el e, . e i s )
Calisan i:§gnlenn |§ siras ,lnda glydlgl k|yafetlertek tip mi?
5 m 16.04 (Isci kiyafetl agik renkli, sapkali veya bandana seklinde baslikli ve ><
E5 | szellikle dstikismy cepsiz sekilde olacak)
L Hayir ise; Is klypfen uygun olmayan isgi sayisi: .
Calisan iggilerin is sirasinda giydigi ayakkabllar a(;lk renk kaymdz B
4 - 16.27. | ve su gegitmez/mi? ><
Hayir ise; |s ayakkabisi uygun olmayan isci sayisl. .
Iscilere ait/gunluk elbise, palto, ¢anta, ayakkabi vb. §ah51 «
4 - 16.29. | malzemel@r yemekhane alanlari iginde agikta bulunuyor mu? >(
(Firma bu durumla ilgili 5nlemler alacak)
4 - 16.31. | Calisan is¢iler temizlik konusunda dzenli ve titiz davraniyor mu? N
4| - 47 | Firma ruti olarak (aylik) yemekhaneye her turli bécek ve hasere ><
| < | icin ilaglamasini yaptirtyor mu? N

Yemekhanede Calisan Firma iscileri Listesi: (Adl, soyadi, gbrevi)

Notlar:

Kontrolii Yapan:
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