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ogretim (6(1le) veya ikinci ogretim (akgam) yemek

rutan yemet saatleri iginde yemek servisi yaptt mt?

servisi yaptlan 619ijn 69retim ve ikinci o$retimAynr gun
yemekleri

me*ez vue ilge yemekhaneleri ile aynl menuyu mil

ude'ldaeiln tznil.onayr, bilgisi olmadan de$igiklik

se sundult- dtmct iirUnlerin (ekmek,

i) icinden he madde, b6cek,

r yr:mekhanelere tagtnmaslndan sonra; servls

v'eya servis strastnda yeme$in kalitesi, tat, lezzel,

rk sartlartntn uvqun mu?

ru6n herhangl blr glda malzennesi "light Urun" mii?

m yaQh yoiurt: SA{ yail > %3,'8 ve Tam yajh ayran: silt

ilronlart yeterli mi?

;lan yemdlerden her gun ve her o$Un igin ayrt olarak

mE'rfl 
'dar€'/eleslirn edilrp rda-nin soguk dolabtna

rr€lrler'€ot srcakltgt bozulmadan,

llarr saglan I tagtntYor mu? 
--taman htyen kurallanna uy$.rn olarak temizlenip

ffi1" V*l"t t"gt* "t".0" V;mek haricinde bagka bir

kigi tagrnrYor mu?

ibr htig olmak iizere servis erlantna yabanct kimse

reva servis alantnda bulunuygrr mu? 
-, strastn :, YUz siPerlili, maske ve

rvor mu-l eti giYmig tse tek

kolluk takrvor mu?
; srrastn&r yeme4( yernek, saktz gi$nemek, tqecek

ra igmek gibi eylemlerde bulunuyor mu?

srcak yemekler slcak, soguk yemekler ise so!uk

i LE, eitr vefta! I kag-[ l€, I kl r klar/paketler igi nde

mu?
n tdDaklarda servis ediliYor mu?

,guftlu urunbr (en az -0 granrhk) ve salatalar (en az

'[) 
giui bazt 4. kap tamamlaytr;t yemekler tek

h seffaf kAselerde senris ediliyor mu?
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2 X 1218.
Yemekhan
sunuma h:
6n hazrhk i

ryer getirilen tamamlaytct yemekler (4.kap yemekler)
zrr gekilde g,etiriliyor mu? (Porsriyonlama, tabaklama gibi

lemleri yaptlamaz) K
4 13.'1

Yemek se
bulundurn
salata sos

'is Unitesinirr arkastnda ve seruis elemantntn yantnda
rk Uzere canr gigeler iginde zeytinyagr veya gegitli

rrr bulunuyo'mu? {

4 13.1
Ogrenci/P
elemant sr

dokunama2

rsclnel ilave zeytinya$r/sos istedi$inde; bunlart seruts
vis ediyor mu? (Gorevli haricino'e kimse bu gige/ere X

4 13.3
Servis strt
Uretilmtg, r

adet hesa

;rnda verilen ekmek; TUrk Grder Koteksi'ne g6re

r az 50 g'hk ambalajlarda, miktan kigibagr ortalama iki

lanarak veriliyor mu? X
4 1? 5 Toplam el

oluSturuVc
nek saytstntn en azo/o 2O'sini l'lepekli ekmek
mu? (Talebe gore oran arttnlabilir)-- X

4 137
Servis stri
bardaklart
verilivor r

;rnda veriten su; en az 180 ml'lik kapalt plastik

l ve miktart kigi bagr oftalama iki adet hesaplanarak
t2 X

13 8
4. kap tan
kapalt am

rmlayrcr yen Yo$urt; en az 100 g'ltk

alajlr bir por, riliYor mu? x
4 13.9 Tuz; en g< . gramlk zrmbalajlr iyol!]u ilye olarak veriliyor mu? )(

4 13.1 0
Karabiber
mu?

/e pulbb% en gok 2 gramltk ambalajh olarak veriliyor x
4 13.11.

Pegete; d
gekilde te

zentet<tantr lstat< ve kuru olmak: Uzere iki 9e9it olacak
kullantmhk ve ambalajlt olarak veriliyor mu? x

4 13 13
Yemek m
herhangi

satarrnOa tuzluk, karabiberlik, pulbiberlik, peqetelik gibi

r rnalzeme lrulunuyor mu? (Ma'salar bog kalacakttr) X
4 14.1

Tum servi
demirbag
Yonetmel

haztrltk bolUmU, yemekhane ile bu alanlardaKl
ralzemeleri saghk kogullarlna \/e Grda Hijyeni

i lrtiktimlerirre uygun olarak temizleniyor mu? X
4 14 4.

Firma Sa1

Yonetimi
rk Bakanlrlt I

= 
Caltsma F X

4 146

Eller ile st

pencere I
sandalyel
gibi) stk s

dokunulan
rllart, asanst
ri, yemek tu 1

< temizleniy<
X

4 14.7
Firma tari
dezenfek
dolu olmz

rnUan yemekhane giriglerine ayak pedallt el

tn stantlart y'erlegtirilip bu dezenfektanlann her zaman
ir sadlantvor mu? X

4 14 10

Yemek sr

sonrasln(
sonraki k

vis-inoe tuttantlan tum arag geregler her kullantm
) en az60"C'de bulagrk makinr:sinde ytkantyor ve bir

llantma kadirr temiz bir yerde rnuhafaza ediliyor mu? X
4 14.12.

Firma, ye

miktarda
hijyenik g

ref atrf.tarnre Eoplerini usulUnr3 uygun olarak yeterli

6p kovast vr: gop pogetleri igerisinde alzr kapalt olarak

t<itde gop konteyntrlanna ulagrnastnt sa$ltyor mu? X
4 14.13

Yemekhu
temizleni

rerjen eop kcllteynlflna veya tetgtma araqlartna giden yol

cr mu? X
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4 16.1
Firmantn g

davranlgt (

lrgtrrrdrgr iggiler tecrUbeli, guverrilir, ozenli, tavtr ve
anakkale Onsekiz Mart Univerr;itesi'ne uygun mu? x

4 16.3
Firma iggis
kurallart gt

; ig arkadaglanna ve hizmet vendigi ttim kigilere gdrgU
'eevesinde clavrantp, saygtlt vet gtjler yUzlU mU? X

4 164
Yemekhar
ga[9ryor n

rde hizmetlerin rahat surmesin sa$layacak saytda i99i

t?

4 to.zz.

Firma, iggi
emniyet te
(Haytr ise; i

lrin sa$hgrn korumak Uzere hr:rr tUrlU sa$ltk ve gerekli

birlerini almtg mt?
hlikeli gartlar n"O,r,..:rr,r.,r, 

. .,t

6 16 24.

Qaltgan i9
(lggi kryafet
ozellikle ils
Havtr ise;

lerin ig stras;tnda giydigiktyafe,tlertek tip nrl'/
ag:k renkli, gapkalr veya bandanz; geklinde baSltkh ve

krsm1 cepsiz :;ekilde olacak)
; kryafeti uygun olmayan i99i silylsl: ........ X

4 16.27
Qaltgan igt

ve su geQl

Havrr ise:

leriri i9 stras;tnda giydigi ayakkabtlar aglk renK' Kaymaz

nezmi?
; avAkkabtsr uvqun olmavan lQ,Ql saylsl: X

4 16.29
lggilere ait
malzemelt
(Firma bu c

1u_-nttrt< etOis,-', palto, 9anta, ayelkkabt vb. gahsi

r yerrekhan,: alanlart iginde aq;rkta bulunuyor mu?

rumla ilqili 6nlemler alacak)
Y

4 16.31 Caltsan is iro. t -irtit< konrrsrrnda ozenli rre titiz davrantVor mu?

-offik Gyhlr)temekhanef hi:r turttr uocet< ve hagere

astnt vaottrtvor mu? X4 172
Firma ruti
icin ilaclar

nsilcisi:

i-Q'.

'n-,-T

rr$trr.

Yemekhanede Qallgan Firma

Notlar:

Kontrolii YaPan:

Bu form QOMU-SKSDB

Liste:;i: (Adt, soYadt, giSrevi)

g,i".i'.

1 'Vrlr Yemek Hizmeti Teknik
--:-

ve Sozlegmesine 96r

irma Tet

Yrt7

U
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