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6 i 1 Firma &rglin 6gretim (63le) veya ikinci 6gretim (aksam) yemek

hizmetini

verdi mi?

<

3|V 6.3. Firma, duyurulan yemek saatleri icinde yemek servisi yapti mi?

V.

/.

3| v 73 Aynt glin iginde servisi yapilan 6rgin 6gretim ve ikinci 6gretim
yemekleri aynt menili mi? w/
3w 74 Firma diger merkez ve ilge yemekhaneleri ile aym mentyi mu \/
uyguluyor?
llan edilen mentde idarenin izni, onay, bilgisi olmadan degisiklik
3 (v 7.6.
yapildi pi?

Firma, servise sundugu yemeklerin ve yardimei Griinlerin (ekmek,
2 | 8.4. baharat|gibi) icinden herhangi bir yabanci madde, bécek,
haserenin cikti mi?

A

Yemeklerin yemekhanelere taginmasindan sonra; servis
211 8.5. éncesinde veya servis sirasinda yemegin kalitesi, tat, lezzet,
gorantd|ve saglk sartlarinin uygun mu?

Servise sunulan herhangi bir gida malzemesi “light Griin” ma?
3 | Vil 8.8. (Omek:|Tam yagh yogurt: Siit yadi = %3,8 ve Tam yadlh ayran: siit
vadi 2 %1,8 Bu degererin alti driinler light'tir.)

3| IX 9.4. | Yemek porsiyonlar yeterli mi?

yerlestirlliyor mu?

1 I 101 Servise sunulan yemieklerden her giin ve her 6gun igin ayn olarak _
" | numune aliniyor mu?
4 i 10.4 Numunelerin biri idareye teslim edilip idarenin soguk dolabina -

2 | 111 Getirilert yemekler; géruntiisti, kalitesi ve sicakhidi bozulmadan,
| hijyen kosullan saglanarak yemekhaneye taginiyor mu?

Araglar her zaman hijyen kurallarina uygun olarak temizlenip

I EN S
f\’\\‘

giriyor mu veya servis alaninda bulunuyor mu?

\
2|V | "3 | iemiz tufuluyor mu?

Arag icerisinde yemek taginan alanda yemek haricinde baska bir
2|V 11.4. nesne vLya kisi tasiniyor mu? \/
alll . 122 Calisan jsciler harig olmak lizere servis alanina yabanci kimse /

Isgiler caligma sirasinda 6zel sapka/bone, yiiz siperligi, maske ve
2 | Vvl 12.3. | eldiven kullaniyor mu? Kisa kollu is kiyafeti giymis ise tek
kullanimlik kolluk takiyor mu?

Isciler servis sirasinda yemek yemek, sakiz gignemek, icecek

L ) 12.4. icmek, sigara igmek gibi eylemlerde bulunuyor mu?

2 vin| 129 Hazirlan n_swa[(.yemekler sicak, soguk yemekler ise soguk ‘/
olarak servis edilivor mu?
Yemek kasidi, catali ve bicadi kadit kasikliklar/paketler icinde

4| - | 1213 y
sunuluyer mu?

4 | - | 1214, | Yemekler porselen tebaklarda servis ediliyor mu? W 4
Tathlar, yogurtlu triinler (en az 200 gramlik) ve salatalar (en az

4 - 12.17. | 400 gramlk) gibi bazt 4. kap tamamlayici yemekler tek \/

kullanimjik, kapakli seffaf kaselerde servis ediliyor mu?

Bu form COMU-SKSDB, 2021 Yil: Yemek Hizmeti Teknik $artnamesi ve S6zlesmesine gore hazirlanmistir,




|
i | Dokiiman No COMU-FRM-BES-01

| Ik Yayin Tarihi | 01.01.2015

YEM%KHANE KONTROL FORMU Revizyon Tarihi | 01.09.2021

Revizyon No 05

| Sayfa No 2/3

Sézlesme
16.1.2

[}]
= |E
c ©
X £ Konu Evet Hayir
L =
~
or

Yemekhaneye getirilen tamamlayic yemekler (4.kap yemekler) P
sunuma hazir sekilde getiriliyor mu? (Porsiyoniama, tabaklama gibi &
on hazitlik islemleri yapilamaz)

N
X
-—
N
-
)

Yemek servis Unitesinin arkasinda ve servis elemamnin yaninda
4 - 13.1. | bulundiirmak iizere cam siseler icinde zeytinyadi veya cesitli /
salata goslan bulunuyor mu?

Ogrendi/Personel ilave zeytinyadi/sos istediginde; bunlarn servis
4 - 13.1. | elemany servis ediyor mu? (Gorevii haricinde kimse bu siselere
dokunamaz)

Servis $irasinda verilen ekmek; Tirk Gida Koteksine gdre

4 - 13.3. | dretilmis, en az 50 g'lik ambalajlarda, miktar kisi basi ortalama iki
adet hesaplanarak veriliyor mu?

Toplam ekmek sayisinin en az % 20'sini kepekli ekmek
olusturdyor mu? (Taiebe gére oran arttirilabilir)

&

4 - 13.5.

Servis girasinda verilen su; en az 180 mllik kapali plastik

4 - 13.7. | bardaklarda ve miktari kisi bagi ortalama iki adet hesaplanarak
veriliyoH; mu?

4. kap tamamiayici yemek olarak verilen yo@urt; en az 100 g’lik
4 ) 13.8. kapal ambalajl bir porsiyonluk olarak veriliyor mu?

4 - 13.9. | Tuz; engok 2 gramlik ambalajli iyotlu tuz olarak veriliyor mu?
4 ) 13.10 Karabiber ve pulbiber; en ok 2 gramlik ambalajl olarak veriliyor
T | mu?
Pegete; dezenfektanli 1slak ve kuru olmak tzere iki cesit olacak
4| - | 1311 | sekilde tek kullammlik ve ambalajli olarak veriliyor mu?
Yemek masalarinda tuzluk, karabiberlik, pulbiberlik, pecetelik gibi \/
4 B 13.13. herhangj bir malzeme bulunuyor mu? (Masalar bos kalacaktir) -
Tum servis hazirlik b5limi, yemekhane ile bu alanlardaki
4 - 14.1. | demirba§ malzemeleri saglik kosullarina ve Gida Hijyeni

Yonetmeligi huktmlerine uygun olarak temizleniyor mu?
Firma Saglk Bakanliginca yayimlanan giincel “COVID-19 Salgin
Yonetimi ve Calisma Rehberi” hiktimlerini uyguluyor mu?
Eller ile ik dokunulan yiizeyler (merdiven kollari, kap kollart,
4 146 pencere }(ollarl, asansor dugmeleri, masa yizeyleri, yemek

) " | sandalyeleri, yemek turnikesi, turnike seperatérleri. turnike kollar
gibi) stk $|k temizleniyor ve dezenfekte ediliyor mu?

4 - 14.4.

LN E N EN NN RN NN

Firma tarafindan yemekhane girislerine ayak pedalli el

4 - 14.7. dezenfek{jian stantlan yerlestirilip bu dezenfektanlarin her zaman /
dolu olmasi saglaniycr mu?

Yemek servisinde kullanilan tim arag geregler her kullanim

4 - 14.10. sonrasmia en az 60°C’de bulagik makinesinde yikaniyor ve bir

~N

sonraki Kullanima kadar temiz bir yerde muhafaza ediliyor mu?

Firma, yemek atiklar ve ¢6plerini usuliine uygun olarak yeterli
4 - 14.12. | miktarda ¢op kovasi ve ¢op posetleri icerisinde agzi kapall olarak
hijyenik sekilde ¢op konteynirlarina ulasmasini sagliyor mu?

Yemekhaneden ¢op konteynirina veya tagsima araglarina giden yol
temizleniyor mu?

<

4| - 14.13.

Bu form COMU-SKSDB, 20#1 Yili Yemek Hizmeti Teknik Sartnamesi ve Sozlesmesine gére haziflanmistr.
|



| Dokiiman No

COMU-FRM-BES-01

ik Yayin Tarihi

01.01.2015

YEMéKHANE KONTROL FORMU | Revizyon Tarihi

01.09.2021

Revizyon No

05

Sayfa No

3/3

Konu

Evet Hayir

Firmanin cahstirdigr isciler tecriibeli, giivenilir, 6zenli, tavir ve
davranigi Ganakkale Onsekiz Mart Universitesine uygun mu?

Firma Is¢isi; is arkadaslarina ve hizmet verdigi tum kisilere gérgii
kurallan cercevesinde davranip, saygili ve guler yizli ma?

- 16.4.

Yemekhanede hizmetlerin rahat sirmesini saglayacak sayida isgi
galisiyor mu?

- 16.22.

Firma, iscilerin saghgini korumak tizere her turli saglk ve gerekli
emniyet tedbirlerini almig m1?
(Hayir ise; tehlikeli sartlar nedir, yazimiz: ................c.oooooseeeo

| 16.24.

Galigan iscilerin is sirasinda giydigi kiyafetler tek tip mi?
(Isgi k/y#afeﬁ; agik renkli, sapkall veya bandana geklinde baglikli ve
6zellikle tst kismi cepsiz sekilde olacak)

Hayir ise; |s kiyafeti uygun olmayan isci sayisi: ............

™ ITNAS

- 16.27.

ve su g ¢cirmez mi?
Hayir ise; |s ayakkabisi uygun olmayan isgi sayist: ..................

Cahsan isgilerin is sirasinda giydigi ayakkabilar acik renl;; .l;'z-;ymaz

- 16.29.

Iscilereait gunlitk elbise, palto, canta, ayakkabi vb. sahsi
malzemeler yemekhane alanlari iginde agikta bulunuyor mu?
(Firma bu durumia ilgili 6nlemier alacak)

4

- 16.31.

Gahsan isciler temizlik konusunda ézenli ve titiz davraniyor mu?

4

- 17.2.

Firma rutin olarak (aylik) yemekhaneye her tirlt bocek ve hagere
icin ilaclamasini yaptinyor mu?
|

ENNENE S

Yemekhanede Calisan Firm%a iscileri Listesi: (Adi, soyadi, gdrevi)

Fortma

Notlar:

Kontrolii Yapan:

H. Basri YILMAZ

ISIK |- Serds eleman

Firma Temsilcisi:

j Lo\ Conpp”

Egusa}%}i@ﬁ?i /é‘{f

Bu form COMU-SKSDB, 2621 Yill Yemek Hizmeti Teknik Sartnamesi ve Sézlesmesine gére hazirlanmistir.



