2020-2021 EĞİTİM-ÖĞRETİM YILI GÜZ YARIYILI GIDA MÜHENDİSLİĞİ BÖLÜMÜ DERS PROGRAMI

	GÜN
	SAAT
	I. SINIF
	II. SINIF
	III. SINIF
	IV. SINIF

	P

A

Z

A

R

T

E

S

İ
	1
	08.15-09.00
	
	
	
	

	
	2
	09.10-09.55
	
	
	
	

	
	3
	10.05-10.50
	İş Sağlığı ve Güvenliği  (22) 
	Teknik İngilizce I (6) 
	Yağ Teknolojisi (2)
	Süt Teknolojisi (3) 

	
	4
	11.00-11.45
	İş Sağlığı ve Güvenliği (22) 
	Teknik İngilizce I (6) 
	Yağ Teknolojisi (2) 
	Süt Teknolojisi (3) 

	
	5
	11.55-12.40
	
	
	
	Fermantasyon Teknolojisi (4)

	
	6
	12.50-13.35
	Matematik I (20) 
	Diferansiyel Denklemler (23) 
	Yağ Teknolojisi (U)
	Fermantasyon Teknolojisi (4) 

	
	7
	13.45-14.30
	Matematik I (20) 
	Diferansiyel Denklemler (23)
	Yağ Teknolojisi (U) 
	Fermantasyon Teknolojisi (U)

	
	8
	14.40-15.25
	
	Gıda Endüstri Makinaları (11)
	Gıda Lojistiği (6)
	Fermantasyon Teknolojisi (U)

	
	9
	15.35-16.20
	
	Gıda Endüstri Makinaları (11) 
	Gıda Lojistiği (6)
	

	
	10
	16.30-17.15
	
	
	
	

	S

A

L

I
	1
	08.15-09.00
	
	
	
	

	
	2
	09.10-09.55
	Temel Bilgi ve Tek. Kul. (6, 11)
	
	Gıdaların Duyusal Değ. (3) 
	

	
	3
	10.05-10.50
	Temel Bilgi ve Tek. Kul. (6, 11)
	Analitik Kimya (17) 
	Gıdaların Duyusal Değ. (3)
	

	
	4
	11.00-11.45
	Temel Bilgi ve Tek. Kul. (6, 11) 
	Analitik Kimya (17) 
	Özel Gıdalar (5**)
	Süt Teknolojisi (U)

	
	5
	11.55-12.40
	Temel Bilgi ve Tek. Kul. (6, 11) 
	Moleküler Biyoloji (26)
	Özel Gıdalar(5**)
	Süt Teknolojisi (U)

	
	6
	12.50-13.35
	Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi I (21) 
	Moleküler Biyoloji (26)
	Gıda Müh. Temel İşlemler I (4) 
	

	
	7
	13.45-14.30
	Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi I (21) 
	
	Gıda Müh. Temel İşlemler I (4) 
	Girişimcilik (18) 

	
	8
	14.40-15.25
	Kimya (14) 
	Teknik Resim (16)  
	Gıda Müh. Temel İşlemler I (4)
	Girişimcilik (18) 

	
	9
	15.35-16.20
	Kimya (14) 
	Teknik Resim (16) (U)
	
	Gıda Güvenliği (7)

	
	10
	16.30-17.15
	
	Teknik Resim (16) (U)
	
	Gıda Güvenliği (7) 


	Ç

A

R

Ş

A

M

B

A
	1
	08.15-09.00
	
	
	
	

	
	2
	09.10-09.55
	
	
	
	

	
	3
	10.05-10.50
	Kimya (14) (U)
	
	Gıda Ambalajlama (1)
	Yağ Teknolojisi (2) 

	
	4
	11.00-11.45
	Kimya (14) (U)
	Diferansiyel Denklemler (23) (U)
	Gıda Ambalajlama (1)
	Yağ Teknolojisi (2) 

	
	5
	11.55-12.40
	İngilizce I (25) 
	Diferansiyel Denklemler (23) (U)
	Gıda Ambalajlama (1)
	

	
	6
	12.50-13.35
	İngilizce I (25) 
	
	Enstrümenttal Analiz (3,8)
	Yağ Teknolojisi (U)

	
	7
	13.45-14.30
	Genel Fizik I (15) 
	Kütle Enerji Denklikleri (4) 
	Enstrümenttal Analiz (3,8) 
	Yağ Teknolojisi (U)

	
	8
	14.40-15.25
	Genel Fizik I (15) 
	Kütle Enerji Denklikleri (4) 
	Enstrümenttal Analiz (U)    Biyoteknoloji (7**)
	Toksikoloji (10)

	
	9
	15.35-16.20
	Genel Fizik I (15) 
	Kütle Enerji Denklikleri (4) 
	Enstrümenttal Analiz (U)  Biyoteknoloji (7**)
	Toksikoloji (10)

	
	10
	16.30-17.15
	Genel Fizik I (15) 
	
	
	

	P

E

R

Ş

E

M

B

E
	1
	08.15-09.00
	
	
	
	

	
	2
	09.10-09.55
	
	
	
	

	
	3
	10.05-10.50
	Matematik I (20) 
	Analitik Kimya (17)(U)
	Enzim Bilimi (2) 
	Gıda Güvenliği (U) 

	
	4
	11.00-11.45
	Matematik I (20) 
	Analitik Kimya (17) (U)
	Enzim Bilimi (2) 
	Gıda Güvenliği (U) 

	
	5
	11.55-12.40
	Türk Dili ve Edebiyatı I (24) 
	
	
	

	
	6
	12.50-13.35
	Türk Dili ve Edebiyatı I (24) 
	Laboratuar Tekniği (8) 
	Isı Kütle Transferi (12) 
	Proses Kontrol (28)

	
	7
	13.45-14.30
	Biyoloji (27) 
	Laboratuar Tekniği (8) 
	Isı Kütle Transferi (12) 
	Proses Kontrol (28)

	
	8
	14.40-15.25
	Biyoloji (27) 
	Laboratuar Tekniği (U)
	Isı Kütle Transferi (12)
	

	
	9
	15.35-16.20
	
	Laboratuar Tekniği (U)
	Gıdaların Fiziksel Özellikleri (13)
	

	
	10
	16.30-17.15
	
	
	Gıdaların Fiziksel Özellikleri (13)
	

	C

U

M

A


	1
	08.15-09.00
	
	
	
	

	
	2
	09.10-09.55
	
	Genel Mikrobiyoloji (7) 
	
	

	
	3
	10.05-10.50
	
	Genel Mikrobiyoloji (7) 
	Gıda Kalite Kontrol ve Mevzuatı (10) 
	Meyve ve Sebze İşleme Tek. (6-9) 

	
	4
	11.00-11.45
	
	Genel Mikrobiyoloji (U)
	Gıda Kalite Kontrol ve Mevzuatı (10) 
	Meyve ve Sebze İşleme Tek. (6-9) 

	
	5
	11.55-12.40
	
	Genel Mikrobiyoloji (U)
	
	Meyve ve Sebze İşleme Tek. (6-9) 

	
	6
	12.50-13.35
	
	Ekonomi (19) 
	
	

	
	7
	13.45-14.30
	
	Ekonomi (19)
	Gıda Kalite Kontrol ve Mevzuatı (U)
	Meyve ve Sebze İşleme Tek. (U)

	
	8
	14.40-15.25
	
	
	Gıda Kalite Kontrol ve Mevzuatı (U)
	Meyve ve Sebze İşleme Tek. (U)

	
	9
	15.35-16.20
	
	
	
	Bitirme Tezi I (29)

	
	10
	16.30-17.15
	
	
	
	Bitirme Tezi I (29)


(1) Prof. Dr. Cengiz CANER (Gıda Müh), (2) Prof. Dr. Emin YILMAZ (Gıda Müh.), (3) Prof. Dr. Yonca KARAGÜL YÜCEER (Gıda Müh.), (4) Prof. Dr. Ayşegül KIRCA TOKLUCU (Gıda Müh.), (5) Prof. Dr. N. Barış TUNCEL (Gıda Müh.), (6) Doç. Dr. M. Seçkin ADAY (Gıda Müh.), (7) Doç. Dr. N. Nükhet ZORBA (Gıda Müh.), (8) Doç. Dr. Hüseyin AYVAZ (Gıda Müh), (9) Doç. Dr. Çiğdem UYSAL PALA (Gıda Müh.), (10) Dr. Öğr. Üyesi Murat ZORBA (Gıda Müh.), (11) Doç. Dr. Mustafa ÖĞÜTCÜ (Gıda Müh), (12) Dr. Öğr. Üyesi Nihat YAVUZ, (13) Dr. Arş. Gör. Rıza TEMİZKAN (Gıda Müh), (14) Prof. Dr. Sema EKİCİ, (15) Doç. Dr. Emre COŞKUN (Fen Ed. Fak.), (16) Prof. Dr. Ali Rıza MOTORCU(Endüstri Müh),  (17) Doç. Dr. Gülşen SAĞLIKOĞLU (Fen Ed. Fak.), (18) Doç. Dr. Sena ERDEN AYHÜN, (19) Dr. Öğr. Üyesi Özgecan NİYAZ, (20) Dr. Öğr. Üyesi Ayşe Nur TUNÇ (Fen. Ed. Fak.), (21) Öğr. Gör. Dr. İmran ŞAHİN (AİİT), (22) Öğr. Gör. Zişan ÇÖLGEÇEN, (23) Öğr. Gör. Erdoğan ÜNLÜ (Fen. Ed. Fak.), (24) Öğr. Gör. İrade YÜZBEY (Türk Dili), (25) Öğr. Gör. Pelin ÖZTÜRK (İngilizce), (26) Doç. Dr. Başar UYMAZ TEZEL, (27) Prof Dr. Murat TOSUNOĞLU, (28) Dr. Öğr. Üyesi Esma Eser , (29) Bölüm öğretim üyeleri **Sadece 2017 girişli 3. sınıf öğrencilerine.
