
 

2023-2024 EĞİTİM-ÖĞRETİM YILI BAHAR YARIYILI GIDA MÜHENDİSLİĞİ BÖLÜMÜ DERS PROGRAMI 
 

GÜN SAAT I. SINIF II. SINIF III. SINIF IV. SINIF 
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1 08.10-08.55    Et Bilimi ve Teknolojisi (2) (C-102) 

2 09.00-09.45    Et Bilimi ve Teknolojisi (2) (C-102) 

3 09.50-10.35    Et Bilimi ve Teknolojisi (U) 

4 10.40-11.25    Et Bilimi ve Teknolojisi (U) 

5 11.30-12.15    Gıdalarda Yeni Muhafaza Teknikleri (6) (C-102) 

6 12.20-13.05    Gıdalarda Yeni Muhafaza Teknikleri (6) (C-102) 

7 13.10-13.55   Gıda Biyokimyası (2) (C-102)  

8 14.00-14.45   Gıda Biyokimyası (2) (C-102)  

9 14.50-15.35   Gıda Biyokimyası (2) (C-102) Hububat Teknolojisi (5) (C-104) 

10 15.40-16.25    Hububat Teknolojisi (5) (C-104) 

 11 16.30-17.15     
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1 08.10-08.55    Hububat Teknolojisi (5) (U) 

2 09.00-09.45  İşletme (15) (A-05) Süt Teknolojisi (3) (C-102) Hububat Teknolojisi (5) (U) 

3 09.50-10.35 Türk Dili ve Edebiyatı II (22) (C-104) İşletme (15) (A-05) Süt Teknolojisi (3) C-102)  

4 10.40-11.25 Türk Dili ve Edebiyatı II (22) (C-104)  Süt Teknolojisi (U) (3) Gıda Yan Ürünleri (2) (C-102) 

5 11.30-12.15   Süt Teknolojisi (U) (3) Gıda Yan Ürünleri (2) (C-102) 

6 12.20-13.05    Meyve Suyu Üretim Teknolojisi (6) (C-104) 

7 13.10-13.55 Organik Kimya (16) (C-106) Gıda Kimyası (1) (C-102) Gıda Biyoteknolojisi (19) (A-05) Meyve Suyu Üretim Teknolojisi (6) (C-104) 

8 14.00-14.45 Organik Kimya (16) (C-106) Gıda Kimyası (1) (C-102) Gıda Biyoteknolojisi (19) (A-05)  

9 14.50-15.35 Matematik II (17) (C-106) Gıda Kimyası (1) (C-102)   

10 15.40-16.25 Matematik II (17) (C-106) Kalite Yönetimi (10) (C-102)   

11 16.30-17.15  Kalite Yönetimi (10) (C-102)   
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1 08.10-08.55     

2 09.00-09.45 Genel Fizik II (21) (C-02)    

3 09.50-10.35 Genel Fizik II (21) (C-02) Beslenme (5) (C-104) Gıda Katkı Maddeleri (10) (C-102)  

4 10.40-11.25 Genel Fizik II (21) (C-02) Beslenme (5) (C-104) Gıda Katkı Maddeleri (10) (C-102)  

5 11.30-12.15 Genel Fizik II (21) (C-02) Gıda Mikrobiyolojisi (7) (C-102) Ekolojik Tarım ve Gıda (9) (C-104) Gıda İşlemede Biyosensörler (12) (C-106) 

6 12.20-13.05  Gıda Mikrobiyolojisi (7) (C-102) Ekolojik Tarım ve Gıda (9) (C-104) Gıda İşlemede Biyosensörler (12) (C-106) 

7 13.10-13.55 İngilizce II (24) (online) Gıda Mikrobiyolojisi (7) (C-102)  Hazır Yemek Teknolojisi (8) (C-104) 

8 14.00-14.45 İngilizce II (24) (online) Gıda Mikrobiyolojisi (U) (7) Özel Gıdalar (1) (C-102) Hazır Yemek Teknolojisi (8) (C-104) 

9 14.50-15.35 Gıda Mühendisliğine Giriş (13) (C-104) Gıda Mikrobiyolojisi (U) (7) Özel Gıdalar (1) (C-102)  

10 15.40-16.25 Gıda Mühendisliğine Giriş (13) (C-104)   Gıda ve Halk Sağlığı (7) (C-102) Bitirme Tezi II (25) 

 11 16.30-17.15    Gıda ve Halk Sağlığı (7) (C-102) Bitirme Tezi II (25) 
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1 08.10-08.55     

2 09.00-09.45    Tasarım (10) (C-106) 

3 09.50-10.35  Akışkanlar Mekaniği (11) (C-102)  Tasarım (10) (C-106) 

4 10.40-11.25  Akışkanlar Mekaniği (11) (C-102)  Yeni Ürün Geliştirme (1) (C-104) Tasarım(U)(10)(C-106) 

5 11.30-12.15  Akışkanlar Mekaniği (11) (C-102)  Yeni Ürün Geliştirme (1) (C-104) Tasarım (U)(10)(C-106) 

6 12.20-13.05 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi II (23) (C-104) Girişimcilik (20) (A-01) Gıdalarda Reaksiyon Kinetiği (4) (C-102)  

7 13.10-13.55 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi II (23) (C-104) Girişimcilik (20) (A-01) Gıdalarda Reaksiyon Kinetiği (4) (C-102) Kanatlı Eti ve Ürünleri Teknolojisi (9) (C-106) 

8 14.00-14.45 İş Sağlığı ve Güvenliği II (18) (C-104) İstatistiksel Yöntemler (6) (C-10)  Kanatlı Eti ve Ürünleri Teknolojisi (9) (C-106) 

9 14.50-15.35 İş Sağlığı ve Güvenliği II (18) (C-104) İstatistiksel Yöntemler (6) (C-10) Gıda Müh. Temel İşlemler II (4) (C-102) Gönüllülük Çalışmaları (14) (C-106) 

10 15.40-16.25 Matematik II (17) (C-104) İstatistiksel Yöntemler (6) (C-10) Gıda Müh. Temel İşlemler II (4) (C-102) Gönüllülük Çalışmaları (14) (C-106) 

11 16.30-17.15 Matematik II (17) (C-104)  Gıda Müh. Temel İşlemler II (4) (C-102)  
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1 08.10-08.55     

2 09.00-09.45  Termodinamik (12) (C-102)   

3 09.50-10.35  Termodinamik (12) (C-102)   

4 10.40-11.25  Termodinamik (12) (C-102)   

5 11.30-12.15  Termodinamik (12) (C-102)   

6 12.20-13.05     

7 13.10-13.55     

8 14.00-14.45   Gıda Mühendisliği Temel İşlemler Laboratuvarı (11)  

(C-10) 

 

9 14.50-15.35   Gıda Mühendisliği Temel İşlemler Laboratuvarı (U) (11)  

10 15.40-16.25   Gıda Mühendisliği Temel İşlemler Laboratuvarı (U) (11)  

11 16.30-17.15     



 

Dersi Veren Öğretim Elemanları: 1-) Prof. Dr. Cengiz CANER – 2-) Prof. Dr. Emin YILMAZ – 3-) Prof. Dr. Yonca YÜCEER – 4-) Prof. Dr. Ayşegül KIRCA TOKLUCU – 5-) Prof. Dr. Barış TUNCEL – 6-) Prof. Dr. 

Mehmet Seçkin ADAY – 7-) Doç. Dr. Nükhet Nilüfer DEMİREL ZORBA – 8-) Doç. Dr. Çiğdem UYSAL PALA – 9-) Doç. Dr. Mustafa ÖĞÜTCÜ – 10-) Doç. Dr. Murat ZORBA – 11-) Dr. Öğr. Üyesi Nihat YAVUZ – 

12-) Dr. Öğr. Üyesi Esma ESER – 13-) Arş. Gör. Dr. Rıza TEMİZKAN – 14-) Prof. Dr. Ayten AKATAY – 15-) Doç. Dr. Özge Can NİYAZ ALTINOK 16-) Dr. Öğr. Üyesi Şirin GÜLTEN – 17-) Dr. Öğr. Üyesi Ayşe Nur 

TUNÇ – 18-) Dr. Öğr. Üyesi Nesrin ÇAKICI – 19-) Dr. Öğr. Üyesi Dilvin İPEK – 20-) Dr. Öğr. Üyesi Güngör HACIOĞLU – 21-) Dr. Öğr. Üyesi Fahri ALİÇAVUŞ 22-) Öğr. Gör. İrade YÜZBEY – 23-) Öğr. Gör. Esma 

GÜNDÜZ – 24-) Öğr. Gör. Evren ALTINOK – 25-) Bölüm Öğretim Üyeleri 


