
Ders Planı Oluşturuldu:29.01.2026 aSc k12 Bilişim Ders Planlama

Mesleki
İngilizce -IISibel KılınçZ2

B

İngilizce-II
AyşeDağZ1

A

Japonca- 2
AliAycanKolukısa301

A

Fransızca -2
EmreGümüşZ3

B

İtalyanca-II
gms1Z1

A

Beslenme
İlkeleri ve Menü

Planlama
SerdarSünnetçioğluZ4

Mesleki
İngilizce -IISibel KılınçZ2

A

İngilizce-II
AyşeDağ

B

Turizm
Ekonomisi

FerahÖzkökZ1

İş Güvenli
ği ve

İlkyardım
ZerrinYükselZ1

İngilizce-II
AyşeDağ

A

Mesleki
İngilizce -IISibel KılınçZ3

B

Fransızca -2
EmreGümüş

A

Japonca- 2
AliAycanKolukısa301

B

İtalyanca-II
gms1Z2

B

Mesleki
İngilizce -IISibel KılınçZ2

A

İngilizce-II
AyşeDağZ1

B Türk Dili-2

Z4

AİİT-2

Yağmur SayınZ1

Mutfak
Terminolojisi

OğuzTaşpınarZ3

Pa

Sa

Ça

Pe

Cu

1
8:10 - 8:55

2
9:00 - 9:45

3
9:50 - 10:35

4
10:40 - 11:25

5
11:30 - 12:15

ÖĞLE ARASI

12:15 - 13:10

6
13:10 - 13:55

7
14:00 - 14:45

8
14:50 - 15:35

9
15:40 - 16:25

10
16:30 - 17:15

11
17:20 - 18:05

12
18:10 - 18:55

gms1



Ders Planı Oluşturuldu:29.01.2026 aSc k12 Bilişim Ders Planlama

Japonca IV
AliAycanKolukısa301

B

Gıda
Mevzuatı

HıdırBaşarZ2

Fransızca IV
EmreGümüşZ3

A

İtalyanca-IV
gms2Z4

B

Gastrono
mi Tarihi

OğuzTaşpınar

Temel
Mutfak

Uygulamal
arı IIİlkerTürkeri

ATemel Mutfak
Uygulamaları IIİlkerTürkeri

C Temel Mutfak
Uygulamaları IIİlkerTürkeri

A

Temel Mutfak
Uygulamaları IIİlkerTürkeri

B

Japonca IV
AliAycanKolukısa301

A

Fransızca IV
EmreGümüşZ5

B

İtalyanca-IV
gms2Z3

A

Yemek
Sosyolojisi

FerahÖzkökZ1

Mesleki
İngilizce

IVSibel KılınçZ2

B

İngiliz
ce-IVAyşeDağ

A

Mesleki
İngilizce IVSibel KılınçZ2

B

İngilizce-IV
AyşeDağ

A

Mesleki İngilizce
IV Sibel KılınçZ4

A

İngilizce-IV
AyşeDağZ2

B

Pa

Sa

Ça

Pe

Cu

1
8:10 - 8:55

2
9:00 - 9:45

3
9:50 - 10:35

4
10:40 - 11:25

5
11:30 - 12:15

ÖĞLE ARASI

12:15 - 13:10

6
13:10 - 13:55

7
14:00 - 14:45

8
14:50 - 15:35

9
15:40 - 16:25

10
16:30 - 17:15

11
17:20 - 18:05

12
18:10 - 18:55

gms2
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Yaratıcılık
ve İnovasy

on
İlkerTürkeriZ5

Fransızca
VIEmreGümüşZ3

A

İtalyanca-VI
gms3Z4

B

İngilizce-VI
AyşeDağ

B

İçecek
Teknolojisi

OğuzTaşpınarZ2

Mesleki
İngilizce-VISibel KılınçZ4

A

Japonva-VI
AliAycanKolukısa

A

İngilizce-VI
AyşeDağZ5

A

Mesleki
İngilizce-VISibel KılınçZ3

B Fransızca VI
EmreGümüşZ2

C

İtalyanca-VI
gms3Z3

A

Çay ve
Kahve
Kültürü

MüesserKorkmazZ3

Bilimsel
Araştırma
Yöntemleri

SerdarSünnetçioğluZ5

Vejeteryan
ve Vegan

Mutfak
Emre Moumin

A

Vejeteryan ve Vegan
Mutfak Emre Moumin

B

Vejeteryan ve
Vegan  MutfakEmre Moumin

A

İleri Ekmek ve Pastacılık
UygulamalarıAyşeSünnetçioğlu

A

Japonva-VI
AliAycanKolukısa

A

Uluslararası Mutfaklar
Erhan Babaç

B
İleri Ekmek ve

Pastacılık UygulamalarıAyşeSünnetçioğlu

B

Uluslararası Mutfaklar
Erhan Babaç

A

Füzyon Mutfak
Emre Moumin

A

Füzyon
Mutfak

Emre Moumin

B

Füzyon Mutfak
Emre Moumin

B

Pa

Sa

Ça

Pe

Cu

1
8:10 - 8:55

2
9:00 - 9:45

3
9:50 - 10:35

4
10:40 - 11:25

5
11:30 - 12:15

ÖĞLE ARASI

12:15 - 13:10

6
13:10 - 13:55

7
14:00 - 14:45

8
14:50 - 15:35

9
15:40 - 16:25

10
16:30 - 17:15

11
17:20 - 18:05

12
18:10 - 18:55

gms3
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İleri Mutfak
UygulamalarıErhan Babaç

B

Özel Beslenme Mutfağı
UygulamalarıMüesserKorkmaz

A

Fransızca
VIIIEmreGümüşZ3

Grup 2

Stres
Yönetimi

FerahÖzkök

Fransızca
VIIIEmreGümüşZ1

A Japonca-VII
IAliAycanKolukısa

A

İtalyanca
VIII

gms4

İtalyanca
VIII

gms4

Mesleki
İngilizce

VIII
Sibel KılınçZ2

Fransızca
VIIIEmreGümüşZ1

B

Fransızca
VIIIEmreGümüşZ3

Grup 1

İleri
İngilizce 2

AyşeDağZ5

Gastr
onomi
Semin
erleriSerdarSünnet

çioğluZ3

Japonca-VII
IAliAycanKolukısa

A

Gastrono
mi Semin

erleri
SerdarSünnet

çioğluZ3

Bitirme
Projesi

Z1

Bitirm
e Proj

esi
Z1

Bitirm
e Proj

esi
Z1

Pa

Sa

Ça

Pe

Cu

1
8:10 - 8:55

2
9:00 - 9:45

3
9:50 - 10:35

4
10:40 - 11:25

5
11:30 - 12:15

ÖĞLE ARASI

12:15 - 13:10

6
13:10 - 13:55

7
14:00 - 14:45

8
14:50 - 15:35

9
15:40 - 16:25

10
16:30 - 17:15

11
17:20 - 18:05

12
18:10 - 18:55

gms4


